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catering & events

3 porcje na osobe,

prosimy o wybranie

N &//WW%W

3 pozycji

e Tartinka z chrupigcg prosciutto di parma, marynowang gruszkag
oraz chruscikiem parmezanowym e

e Tartinka z musem z buraczkdow, truskawkag, zielonym ogorkiem
i chipsem tortilli veean

e« Roladki z pieczonego schabu z warzywami julienne e

e Sakiewki z ciasta francuskiego z grillowanym tososiem

e Sledz wedzony, podany na pieczonym ziemniaku z koperkowym
cream cheese 1 szczypiorkiem e

o Sledz stodko kwa$ny podany w amuszu z piklowana papryka,
czerwong cebulkg na rukoli i oliwg bazyliowa

e Tartinka z pumpernikla z nadzieniem z tupacza 1 krewetki

e Roladki z szynki parmenskiej z rukolg i suszonym pomidorem

e SledZ w $mietanie z jabtkami i cebulksg w amouche

e Vol au vent z musem chrzanowym 1 1ososiem

e Grzanka z boczniakiem 1 mozarellg z ziarnami sSezamu vee

e Grzanka z serem camembert, gruszkg i orzechami wioskimi vee

e Bruschetta z pomidorkami i pesto bazyliowym veean

e Sakiewka z farszem grzybowym e

e Grillowane tofu z musem $liwkowym na tagliatelle warzywnym vean




WERANDA 59 Zt NETTO / OSOBE PROPOZYCJA |

catering & events

preekgskl - —

e Tartinka z tatarem z tososia i kaparam

dodat kowo
do wyboru

e Crostini z awokado z pom dorem i wedzonym t ososiem
« Rol adki z grillowanej piersi kaczej z konfiturg z czerwonej cebuli
« Tatar z tunczyka podany na sat atce wakame

« Ravioli z kalarepy z konfitowang kaczka na nusi e dyni owym

WAL

2 porcje na osobe,

e Sernik prosiny o wybranie

2 pozycji
o« Browni e ¢

e Szarl ot ka

e« M ni beza Pavl ova

o« Ciast ko mar chewkowe g
« Makow ec

e Piernik z powdtam i czekol ada
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catering & events

1 porcja na osobe,

klasyane

prosimy o wybranie

1 pozycji

e Barszcz czerwony z paszteci kiem grzybowym \ga
e« Krem z | eSnych grzybow

« Krem chrzanowy z zuraw ng .

doskonate

N
1 porcja na osobe, \\\
prosim o wybranie ‘

1 pozycji

Pierogi z kapustg i grzybam

Pierogi z m esem

Pi erogi Ukrai nski e

Pi erogi weganskie z soczew ca \ga
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catering & events

3 porcje na osobe,

0ryginalne

prosim o wybranie
3 pozycji

Tartinka z chrupi gcg prosciutto di parm, nmarynowang gruszka
oraz chrus$ci ki em parmezanowym ¢

Tartinka z nmusem z buraczkow, truskawka, zielonym ogoérkiem
i chipsemtortilli wea

Rol adki z pieczonego schabu z warzywam julienne ¢

Saki ewki z ciasta francuskiego z grillowanym t ososiem

Sl edZz wedzony, podany na pieczonym zi emmi aku z koper kowym
cream cheese i szczypi orkiem g

Sl edz stodko kwaény podany w amuszu z pi kl owana papryka,
czerwong cebul kg na rukoli i oliwg bazyliowg

Tartinka z punperni kla z nadzieniem z tupacza i krewetKi
Rol adki z szynki parnenskiej z rukolg i suszonym pom dorem
SledZz w $mietanie z jabtkam i cebul ka w anpuche

Vol au vent z nusem chrzanowm i fososiem

Grzanka z boczniakiem i nozarellg z ziarnam sezamu
Grzanka z serem canenbert, gruszka i orzecham w oskim g
Bruschetta z pom dorkam i pesto bazyliowym wea

Saki ewka z farszem grzybowym

Gillowane tofu z musem $liwkowym na tagliatelle warzywnym gu
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catering & events

preekgskl - —

e Tartinka z tatarem z tososia i kaparam

dodat kowo
do wyboru

e Crostini z awokado z pom dorem i wedzonym t ososi em
« Rol adki z grillowanej piersi kaczej z konfiturg z czerwonej cebuli
« Tatar z tunczyka podany na sat atce wakame

« Ravioli z kalarepy z konfitowang kaczkg na nusie dyni owm

WAL

2 porcje na osobe, N\
prosimy o wybranie
2 pozycji
e Sernik

e Browni e ¢r

o Szarl ot ka

e« M ni beza Pavl ova

o« Ciast ko mar chewkowe g
« Makow ec

e Piernik z powdtam i czekol ada
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catering & events

klasyane

e Barszcz czerwony \ga

e Barszcz czerwony z paszteci kiem grzybowym g
« Kremz | eSnych grzybow

« Krem chrzanowy z zuraw ng

« Krem chrzanowy z ki et basg j al owcowg

goskonate

« Pierogi z kapustg i grzybam
« Pilerogi z mesem
« Pierogi Ukrainskie

o« Pierogi weganskie z soczew ca \ga

1 porcja na osobe,
prosimy o wybranie

1 pozycji

1 porcja na osobe,
prosim o wybranie

1 pozycji
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catering & events

klasyane

/ | 1,5 porcji na osobe, \
prosinmy o wybranie
2-3 pozycji

e Rol ada po staropol sku z suszonym owocam
o Eskal opki wi eprzowe w sosie pieprzowm z orzecham w oskim
e Filet z piersi kurczaka zapi eczony w sosie warzywnym
pod ptatkanm m gdat ow
e Rol owana pier$ kurczaka z borow kam w sosie pieprzowm
« Pieczen z delikatnego schabu pieczona z rozmarynem

Jtowne

o Zapi ekane filety z pangi z pieczarkam w sosie truflowm

« Panga w aksam tnym sosie cytrynowm

« Karp zapi ekany z pieczarkam truflowm

e Delikatne filety z tososia duszone w aksam tnym sosie cytrynowm
e Pol edw ca z dorsza z pieczarkam w aksam tnym sosie truflowm

e L0SOS w sosie porowm na biatymw nie
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catering & events

Jtowne

N
1,5 porcji na osobe, \
prosimy o wybranie ‘

2-3 pozycji

Got gbki z kasza kuskus i grzybam w sosie paprykowym ga /i

Bakt azan zapi ekany z nozarellg i pom dorkam koktajl owym e

Ravioli ze szpinakiem seremricotta i sosemtym ankowym yge

Weget ari anski strogonow z boczni akam e /6 /L

Rat at oui | | e war zywne \ga/cr/Lr

Jtowne

Udko kacze pieczone w pomaranczach

Pier§ kacza po staropol sku z jabtkanm i zurawi ng w sosie wasnym

| ndyk faszerowany grzybam w sosie truflowm

Pol edw czki w eprzowe w papilotach z boczku w sosi e kurkowym
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catering & events

dogtanych

prosimy o wybranie

2 pozycji

e« Zi enmi aczki opi ekane z zi ot am

e« Zi emmi aczki got owane z koper ki em

o Kl uski Sl agskie

e Ryz z war zywam

e« Ziemmi aki au gratine

« WAr zywa got owane na parze

« Pi eczone warzywa korzeniowe z rozmarynem i chil
« Buraczki na ciepto

« WArzywa grill owane

« Czerwona kapusta z jabtkam i suszonym owocam
« Kapusta nodra

« Kasza gryczana z sosem grzybowym

« Kapusta zasmazana z grzybam
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catering & events

traqycy|ne

Zadrowe

1 porcja na osobe,
prosimy o wybranie
1 pozycji
Sat at ka ze Sl edzia z punperni klemi kunkwatem

Sat atka Grecka z seremfeta, warzywam , czarnym oliwkam,
czerwong cebul kg g

Li Scie Swi ezego szpinaku z chrupi gcym bekonem marynowang
gruszka, suszonym pom dorem serem | azur i orzecham

M x satat z suszonym pom doram , ciecierzycg, prazonym
st oneczni kiem czerwong cebul kg i zuraw ng vea

Sat atka z buraka z fetg i prazonym stoneczni ki em yee

Sat at ka z peczaku z awokado, zi el onym ogorkiem i granatem \ga
Sat at ka j arzynowa

Ni em ecka sat atka zi emmi aczana

1 porcja na osobe,
prosimy o wybranie
1- 3 pozycji
Tof u po grecku \gu

Ryba po grecku

Szparagi w szynce

Schab z brzoskw niam w gal areci e

Sat atka jarzynowa w szynce

Kar kowka ze sliwkg
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catering & events

0ryginalne

3 porcje na osobe,
prosiny o wybranie
3 pozycji

e Tartinka z chrupigcag prosciutto di parma, marynowang gruszkag
oraz chrus$ci ki em parmezanowym ¢

o« Tartinka z nmusem z buraczkow, truskawkag, ziel onym ogoérkiem
I chipsemtortilli wa

e Rol adki z pieczonego schabu z warzywam julienne ¢

o Saki ewki z ciasta francuskiego z grillowanym tososiem

« Sl edz wedzony, podany na pieczonym zi emmi aku z koper kowym
cream cheese i szczypi orkiem g

« Sl edz stodko kwaény podany w amuszu z pi kl owana papryka,
czerwong cebul kg na rukoli i oliwg bazyliowg

e Tartinka z punperni kla z nadzieniem z tupacza i krewetKki

e Rol adki z szynki parnenskiej z rukolg i suszonym pom dorem

« Sledz w $mietanie z jabtkam i cebul kg w anpbuche

« Vol au vent z nusem chrzanowm i 1} ososiem

e Grzanka z boczniakiemi nozarellg z ziarnam sezamu g

e« Gzanka z serem canenbert, gruszka i orzecham w oskim

e Bruschetta z pom dorkam i pesto bazyliowym wea

o« Sakiewka z farszem grzybowym g

Gillowane tofu z musem $liwkowym na tagliatelle warzywnym gu




WERANDA

199 Zt NETTO / OSOBE

catering & events

dodat kowo
do wyboru

Drzekaskl

e Tartinka z tatarem z tososia i kaparam

e Crostini z awokado z pom dorem i wedzonym t ososiem

« Rol adki z grillowanej piersi kaczej z konfiturg z czerwonej
« Tatar z tunczyka podany na sat atce wakame

« Ravioli z kalarepy z konfitowang kaczka na nusi e dyni owym

WAL

e Sernik

« Browni e ¢r

« Szar | ot ka

« Mni beza Pavl ova

o« Ciast ko mar chewkowe g
« Makow ec

e Piernik z powdtam i czekol ada

2 porcje na osobe,
prosiny o wybranie

PROPOZYCJA 1|11

cebul i

2 pozycji




WERANDA I nformacj e

catering & events

' >
WaZle N

Ust uga cateri ngowa obejnuje rdéwniez:
e« transport cateringu
« zastawe j ednorazowa | ub porcel anowg
e bufet z pokrowcem | ub obrusem

e odbi 0r naczyn po zakonczeniu przyjecia

Za dodat kowa opt at g:
« obstuga kel nerska
« nebl e: stoliki koktajlowe
e Wi NO Z zaprzyjazni one W ni ar ni

e paczki z naszym sosam i konfituram




WERANDA zestawy prezent owe

catering & events

Zestawy

| deal ny upom nek dla pracowni czek i pracowni kéw

WERANDA

i !enitnurg
. .‘ 108 al

49 zit

mat a konfitura 130 g, maty sos vinaigrette 330 m _j}

Wer andowe kartonowe pudet ko %%%% EEJ

WARI ANT [ |

87 zit
mat a konfitura 130 g, duza konfitura 320 g,

duzy sos vinaigrette 700 m, Werandowe kartonowe

WERANDA

pudet ko

Konfitura
WISniowo-rumowo
139 z4 EEE%RDIGHQ 2

318 g

dw e duze konfitury 320 g, dwa duze sosy

vinaigrette 700 m, Werandowe kartonowe pudet ko

e nnzl i wo$¢ skonponowani a wt asnych zest awdow prezent owych

e przy wiekszej ilosci zandwi en —wycena i ndyw dual na



WERANDA zestawy prezent owe

catering & events

NaSZe

KONFI TURY

o« Konfitura pomaranczowa Classic 135 g / 360 ¢
« Konfitura malinowa z ré6zg 135 g / 310 g
« Konfitura w $ni owo-runowa z czekoladg 135 g / 310 ¢

« Powi dta sliwkowe z marcepanem 135 g / 310 ¢ WERANDA

Konfitura

SOSY

Vinaigrette classic 330 mM / 700 m

Vinaigrette zurawi now 330 m / 700 m

O iwa bazyliowo-pietruszkowa 330 m

Oiwa z chilli i pieprzem 300 m




we

do.
events

BY WERANDA

Razem twor zyny wyj at kowe smaki. Stworzny tez wyj gt kowe
doswi adczeni a.

JesSli oprocz cateringu potrzebujesz petnej obstugi
wydar zeni a, w naszej grupie dziatamy wspdlnie z W Do.
Events by Weranda - agencja eventowg, ktora realizuje
wydar zenia dla klientow firmowych i prywat nych.

We Do. Events by Weranda projektuje eventy dopracowane
w kazdym det al u, ni ezal eznie od skali i okazji. Dzi atany
strategicznie i kreatywnie. Tworzyny team Kktory npze
wszyst ko.

Porozmaw aj ny o Twoi m wydar zeni u:
hel | o@wedoevents. pl

Zobacz nasze realizacje:

wedoevents.pl



https://wedoevents.pl/

WERANDA

catering & events

Zachwycent

cateri ng@werandafam |y. com
catering. werandafam |y. com
+48 519 340 881
+48 505 276 532

& @ [

¢ Wer andaCat eri ngEvent s




