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Brownie

Szarlotka

Sernik Baskijski Klasyczny

Serniki Baskijskie smakowe: czekoladowy, mango

Tarta dubajska

candy bar

klasykiwerandowe
1 szt. / ok. 40-60 g

min. 15 sztuk

1 szt. / ok. 50 g

min. 15 sztukciastaoryg inaln e

Ciasto jogurtowe z rabarbarem

Ciasto jogurtowe ze śliwką

Ciasto jogurtowe z brzoskwinią

jogurtowec ias ta
1 szt. / ok. 50 g

min. 15 sztuk

1 szt. / ok. 40-60 g

min. 15 sztuk

1 szt. / ok. 50 g

min. 15 sztuk

1 szt. / ok. 50 g

min. 15 sztuk





Mus jogurtowy truskawkowy

Mus jogurtowy owoce leśne

Mus jogurtowy morelowy

podawane w plastikowych opakowaniach

w kształcie piramidek

Mini beza Pavlova

Mini beza Dacquoise-Tiramisu

candy bar

deserki

bezy

s ł odk i e

m in i

1 szt. / ok. 40-50 g

min. 15 sztuk

1 szt. / ok. 40-50 g

min. 15 sztuk

1 szt. / ok. 40-50 g

min. 15 sztuk

1 szt. / ok. 40-50 g

min. 15 sztuk





candy bar

Pasticcini pistacjowe

Pasticcini pomarańczowe

Pasticcini czekoladowe

Pasticcini cytrusowe

Monoporcja Tropik

Monoporcja Mozart

Monoporcja Rubi

Panna Cotta karmelowa

Panna Cotta z sosem malinowym

de luxmonop orc j e
1 szt. / 65 g

min. 15 sztuk

Tartaletka pistacjowa

Tartaletka malinowa

Tartaletka mango-marakuja

Tartaletka czekoladowa

tartaletkipyszn e
1 szt. / ok. 50 g

min. 15 sztuk

1 szt. / ok. 50 g

min. 15 sztuk

1 szt. / 65 g

min. 15 sztuk





informacje

Przygotowanie miejsca odbywania się cateringu,

Stoły bufetowe

Zastawę porcelanową lub eko jednorazowa

Transport cateringu

Bufety w pokrowcach oraz stoły z obrusami

Krzesła składane

Stoliki koktajlowe w pokrowcach

dekorację stołów

Obsługę kelnerską, zapewniającą sprawną obsługę

Utrzymanie czystości podczas imprezy oraz sprzątniecie

bufetu po zakończeniu wydarzenia

obsluga

aranżacji

cena

kompl eks owa

doda tk owa prop o zy c j e

o f er ta
Koszt oraz ilość rodzajów dań do wyboru

dostosowane do liczby osób

Powyższa oferta jest poglądowa

Każda oferta wyceniana jest indywidualnie



o nas

Weranda Bakery to rzemieślnicza cukiernia specjalizująca

się w oryginalnych ciastach, serwowanych w Werandowych

restauracjach, eleganckich i wybitnych smakowo tortach

oraz słodkich stołach wypełnionych różnymi rodzajami

monoporcji, deserów czy babeczek.

Niesamowita energia twórczyń cukierni przekłada się na

nowatorskie pomysły, ekscentryczne aranżacje, czy

teatralne zdobienia. Wszystkie nasze słodkości

produkowane są ze składników najwyższej jakości, bez

sztucznych dodatków czy konserwantów, a nasze doskonałe,

domowe konfitury bazują na produktach od lokalnych

dostawców.



catering@werandafamily.com

catering.werandafamily.com

+48 519 340 881

WerandaCateringEvents

wszyscy
będązachwyceni




