


WERANDA 59 Zt NETTO / OSOBE PROPOZYCJA I

catering & events

3 porcje na osobe,

prosimy o wybranie

N &//WWZW

3 pozycji

e Tartinka z chrupigcg prosciutto di parma, marynowang gruszka
oraz chruscikiem parmezanowym e

e Tartinka z musem z buraczkdow, truskawkag, zielonym ogorkiem
i chipsem tortilli veean

e« Roladki z pieczonego schabu z warzywami julienne e

e Sakiewki z ciasta francuskiego z grillowanym tososiem

e Sledz wedzony, podany na pieczonym ziemniaku z koperkowym
cream cheese 1 szczypiorkiem e

e Sledz stodko kwa$ny podany w amuszu z piklowana papryka,
czerwong cebulkg na rukoli i oliwg bazyliowa

e Tartinka z pumpernikla z nadzieniem z tupacza 1 krewetki

e Roladki z szynki parmenskiej z rukolg i suszonym pomidorem

e SledZ w $mietanie z jabtkami i cebulksg w amouche

e Vol au vent z musem chrzanowym 1 1ososiem

e Grzanka z boczniakiem 1 mozarellg z ziarnami sSezamu vee

e Grzanka z serem camembert, gruszkg i orzechami wioskimi vee

e Bruschetta z pomidorkami i pesto bazyliowym veean

e Sakiewka z farszem grzybowym e

e Grillowane tofu z musem $liwkowym na tagliatelle warzywnym vean




WERANDA 59 Zt NETTO / OSOBE PROPOZYCJA I

catering & events

dodatkowo
do wyboru

/ﬂz A f Y

Tartinka z tatarem z tososia 1 kaparami

Crostini z awokado z pomidorem i wedzonym tososiem

Roladki z grillowanej piersi kaczej z konfiturg z czerwonej cebuli

Tatar z tunczyka podany na satatce wakame

Ravioli z kalarepy z konfitowang kaczkg na musie dyniowym

o

e Sernik

2 porcje na osobe, \
'

prosimy o wybranie
2 pozycji

« Brownie o

e Szarlotka

« Mini beza Pavlova

« Ciastko marchewkowe ¢
« Makowiec

e Piernik z powiditami i1 czekoladg

~
|







WERANDA 109 Zt NETTO / OSOBE

catering & events

e

e Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowym veean
e Krem z le$nych grzybow vee

« Krem chrzanowy z zurawing .

e Pierogi z kapustg i grzybami
e Pierogi z miesem
e Pierogi Ukrainskie

e Pierogi weganskie z soczewicCg veean

1 porcja na osobe,
prosimy o wybranie

1 pozycji

1 porcja na osobe,

prosimy o wybranie

1 pozycji

PROPOZYCJA II




WERANDA 109 ZE NETTO / OSOBE PROPOZYCJA II

catering & events

3 porcje na osobe,

prosimy o wybranie

3 pozycji

e Tartinka z chrupigcg prosciutto di parma, marynowang gruszka
oraz chruscikiem parmezanowym e

e Tartinka z musem z buraczkdow, truskawkag, zielonym ogorkiem
i chipsem tortilli veean

e« Roladki z pieczonego schabu z warzywami julienne e

e Sakiewki z ciasta francuskiego z grillowanym tososiem

e SledZ wedzony, podany na pieczonym ziemniaku z koperkowym
cream cheese 1 szczypiorkiem e

e Sledz stodko kwa$ny podany w amuszu z piklowana papryka,
czerwong cebulkg na rukoli i oliwg bazyliowa

e Tartinka z pumpernikla z nadzieniem z tupacza 1 krewetki

e Roladki z szynki parmenskiej z rukolg i suszonym pomidorem

e SledZ w $mietanie z jabtkami i cebulksg w amouche

e Vol au vent z musem chrzanowym 1 1ososiem

e Grzanka z boczniakiem 1 mozarellg z ziarnami sSezamu vee

e Grzanka z serem camembert, gruszkg i orzechami wioskimi vee

e Bruschetta z pomidorkami i pesto bazyliowym veean

e Sakiewka z farszem grzybowym e

e Grillowane tofu z musem $liwkowym na tagliatelle warzywnym vean




WERANDA 109 ZE NETTO / OSOBE PROPOZYCJA II

catering & events

dodatkowo
do wyboru
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Tartinka z tatarem z tososia 1 kaparami

Crostini z awokado z pomidorem i wedzonym tososiem

Roladki z grillowanej piersi kaczej z konfiturg z czerwonej cebuli

Tatar z tunczyka podany na satatce wakame

Ravioli z kalarepy z konfitowang kaczkg na musie dyniowym

o

e Sernik

2 porcje na osobe,

prosimy o wybranie
2 pozycji

e Brownie «

e Szarlotka

« Mini beza Pavlova

« Ciastko marchewkowe ¢
« Makowiec

e Piernik z powidtami 1 czekoladj




WERANDA

ccccccc g & events



WERANDA 199 Zt NETTO / OSOBE PROPOZYCJA III

catering & events

1 porcja na osobe, \
prosimy o wybranie

e

1 pozycji

e Barszcz czerwony vean

e Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowym vee
e Krem z lesSnych grzybow e

e Krem chrzanowy z zurawing e

e Krem chrzanowy z kieitbasg jatowcowq

« Zurek staropolski

1 porcja na osobe,

Lrshenoti

prosimy o wybranie

1 pozycji

e Pierogi z kapustg 1 grzybami

e Pierogi z migsem

e Pierogi Ukrainskie

e Pierogi weganskie z soczewicg veean




WERANDA 199 Zt NETTO / OSOBE PROPOZYCJA III

catering & events

e

1,5 porcji na osobe,
prosimy o wybranie
2-3 pozycji

e Rolada po staropolsku z suszonymi owocami
e Eskalopki wieprzowe w sosie pieprzowym z orzechami witoskimi
e Filet z piersi kurczaka zapilieczony w so0sie warzywnym
pod ptatkami migdaiodw
e« Rolowana pier$ kurczaka z borowikami w sosie pieprzowym
e Pieczen z delikatnego schabu pieczona z rozmarynem

W sosie grzybowym

pltarse

e /apiekane filety z pangi z pieczarkami w sosie truflowym

e Panga w aksamitnym sosie cytrynowym

e Karp zapiekany z pieczarkami truflowymi
e Delikatne filety z 1ososia duszone w aksamitnym sosie cytrynowym
e Poledwica z dorsza z pieczarkami w aksamitnym sosie truflowym

e k0soS w sosie porowym na biatym winie




WERANDA 199 Zt NETTO / OSOBE PROPOZYCJA III

catering & events

h . . \
Z{fiibe“%QL/C/’ .5 porcji na osobe,

prosimy o wybranie

e

Gotgbki z kasza kuskus 1 grzybami w sosie paprykowym veean/ecr /L

2-3 pozycji

Baktazan zapiekany z mozarellg i pomidorkami koktajlowymi wee

Ravioli ze szpinakiem, serem ricotta 1 sosem tymiankowym wec

Wegetarianski strogonow z boczniakami wece/cr/ir

Ratatouille warzywne vesan/ocr/Le

e

Udko kacze pieczone w pomaranczach

Pier$ kacza po staropolsku z jabtkami i Zurawing w sosie wiasnym

Indyk faszerowany grzybami w sosie truflowym

Poledwiczki wieprzowe w papilotach z boczku w sosie kurkowym




WERANDA 199 Zt NETTO / OSOBE PROPOZYCJA III

catering & events

L 2

2 porcje na osobe,

prosimy o wybranie

S

2 pozycji

e /Ziemniaczki opiekane z ziotami

e /Ziemniaczki gotowane z koperkiem

e Kluski $laskie

e Ryz z warzywami

e Ziemniaki au gratine

e« Warzywa gotowane na parze

e Pieczone warzywa korzeniowe z rozmarynem 1 chili
e Buraczki na ciepto

e Warzywa grillowane

e Czerwona kapusta z jabtkami i suszonymi owocami
« Kapusta modra

e Kasza gryczana z sosem grzybowym

« Kapusta zasmazana z grzybami




WERANDA 199 Zt NETTO / OSOBE PROPOZYCJA III

catering & events

o Lo

1 porcja na osobe,

prosimy o wybranie

1 pozycji

e Satatka ze $sledzia z pumperniklem i kumkwatem

e Satatka Grecka z serem feta, warzywami, czarnymi oliwkami,
czerwong cebulkg e

e LisScie Swiezego szpinaku z chrupigcym bekonem, marynowang
gruszka, suszonym pomidorem, serem lazur i orzechami

e Mix satat z suszonymi pomidorami, ciecierzycg, prazonym
stonecznikiem, czerwong cebulkg 1 zurawing veean

e Satatka z buraka z fetg i prazonym stonecznikiem wece

e Satatka z peczaku z awokado, zielonym ogorkiem i granatem veen

e Satatka jarzynowa

e Niemiecka satatka ziemniaczana

1 porcja na osobe,

G e o

e TOTU po grecku vyecan

prosimy o wybranie
1-3 pozycji

e« Ryba po grecku
e Szparagi w szynce
e Schab z brzoskwiniami w galarecie

e Satatka jarzynowa w szynce

o Karkowka ze $1liwkg



WERANDA 199 Zt NETTO / OSOBE PROPOZYCJA III

catering & events

3 porcje na osobe, \

~ é%///mm%uo

prosimy o wybranie
3 pozycji

e Tartinka z chrupigcg prosciutto di parma, marynowang gruszka
oraz chruscikiem parmezanowym e

e Tartinka z musem z buraczkdow, truskawkag, zielonym ogorkiem
i chipsem tortilli veean

e« Roladki z pieczonego schabu z warzywami julienne e

e Sakiewki z ciasta francuskiego z grillowanym tososiem

e SledZ wedzony, podany na pieczonym ziemniaku z koperkowym
cream cheese 1 szczypiorkiem e

e Sledz stodko kwa$ny podany w amuszu z piklowana papryka,
czerwong cebulkg na rukoli i oliwg bazyliowa

e Tartinka z pumpernikla z nadzieniem z tupacza 1 krewetki

e Roladki z szynki parmenskiej z rukolg i suszonym pomidorem

e SledZ w $mietanie z jabtkami i cebulksg w amouche

e Vol au vent z musem chrzanowym 1 1ososiem

e Grzanka z boczniakiem 1 mozarellg z ziarnami Sezamu vee

e Grzanka z serem camembert, gruszkg i orzechami wioskimi vee

e Bruschetta z pomidorkami i pesto bazyliowym veean

e Sakiewka z farszem grzybowym e

e Grillowane tofu z musem $liwkowym na tagliatelle warzywnym vean




WERANDA 199 Zt NETTO / OSOBE PROPOZYCJA III

catering & events

dodatkowo
do wyboru

/éz A f Y

Tartinka z tatarem z tososia 1 kaparami

Crostini z awokado z pomidorem i wedzonym tososiem

Roladki z grillowanej piersi kaczej z konfiturg z czerwonej cebuli

Tatar z tunczyka podany na satatce wakame

Ravioli z kalarepy z konfitowang kaczkg na musie dyniowym

o

e Sernik

2 porcje na osobe, N\

. prosimy o wybranie
e Brownie e

e Szarlotka

2 pozycji

e Mini beza Pavlova
e Ciastko marchewkowe ¢
e Makowiec

e Piernik z powidtami i1 czekoladg




WERANDA informacje

catering & events
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Ustuga cateringowa obejmuje rdéwniez:
e transport cateringu
e zastawe jednorazowg lub porcelanowg
e bufet z pokrowcem lub obrusem

e 0dbidr naczyn po zakonczeniu przyjecia

Za dodatkowg optatg:
e 0bstuga kelnerska
e meble: stoliki koktajlowe
e Wino z zaprzyjaznione winiarni

e paczki z naszymi sosami 1 konfiturami




WERANDA

catering & events

ey

Idealny upominek dla pracowniczek i pracownikow

WARIANT I

49 z1%

mata konfitura 130 g, maty sos vinaigrette 336 ml,

Werandowe kartonowe pudetko

WARIANT II

87 zi
mata konfitura 130 g, duza konfitura 320 g,

duzy sos vinaigrette 700 ml, Werandowe kartonowe

pudetko

WARIANT III

139 z%
dwie duze konfitury 320 g, dwa duze sosy

vinaigrette 700 ml, Werandowe kartonowe pudeiko

e Mmozliwo$¢ skomponowania wtasnych zestawow prezentowych

e przy wiekszej ilosci zamowien — wycena indywidualna

zestawy prezentowe

WERANDA
l.\: Konfitura

'l

WERANDA

Konfitura
WiSniowo-rumowo
Z Czekoladg

318 g




WERANDA zestawy prezentowe

catering & events

frot gz e

KONFITURY

Konfitura pomaranczowa Classic 135 g / 3608 g

Konfitura malinowa z rozg 135 g / 318 ¢

Konfitura wisniowo-rumowa z czekoladg 135 g / 316 ¢

Powidta $liwkowe z marcepanem 1356 g / 318 g WERANDA

Konfitura

Vinaigrette classic 336 ml / 766 ml

Vinaigrette Zurawinowy 336 ml / 7606 ml

Oliwa bazyliowo-pietruszkowa 330 ml

Oliwa z chilli 1 pieprzem 3606 ml




WERANDA

catering & events

catering@werandafamily.com
catering.werandafamily.com
+48 519 340 881
+48 bBb 276 532
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¢ WerandaCateringEvents






