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WERANDA menu I

catering & events

mvéf;&7 cena:
//&/ 360 z1

na osobe

Tradycyjne powitanie chlebem i solj

ZUPA
e Tradycyjny rosot z kury z domowym makaronem
e« Krem z biatych warzyw z oliwg truflowg 1 porcja 260 ml na osobe,
« Krem pomidorowy z bazylig i Smietanks PFOmY EWEFEE & PEayEdt

e Krem z cukinii z mascarpone i migdatami

DANIE GEOWNE
e Poledwiczki wieprzowe z mozzarellg owiniete szynkg
wtosks
e« Rolada ze schabu nadziewana suszonymi pomidoramil
i tymiankiem podana z sosem pieczeniowym
e Filet z piersi kurczaka w ptatkach migdatow
zapieczony z sosem warzywnym 2.5 porcii 160 g na osobe.
« Rolowana pier$ z kurczaka ze szpinakiem w sosie prosimy wybraé¢ 3 pozycje
serowym
e Delikatne filety z tososia duszone w aksamitnym
sosie cytrynowym
e GOlgbki z kaszg kuskus 1 grzybami w sosie paprykowym e
e Papryka nadziewana kuskusem 1 warzywamil .




WERANDA menu I

catering & events
////&/4%17éﬁfz/6/;

DODATKI

e /1emniakl opiekane w ziotach
/iemniaki gotowane z koperkiem ) pereds 190 @ 18 Ssuie.
Delikatne puree chrzanowe prosimy wybraé 2 pozycje
Kluseczki gnocchi
Ryz gotowany z warzywami

DODATKI WARZYWNE
« Warzywa gotowane na parze

Warzywa grillowane L2 BUUEIE LB g fe eak,
) ) ) . prosimy wybraé 2 pozycje

Warzywa korzeniowe z chili 1 rozmarynem

Kapusta modra na ciepto

Bukiet Swiezych surdwek

Domowe buraczki




WERANDA menu I

catering & events

arad

ZIMNY BUFET: 5 porcji 58 g na osobe,
« Tortille maki z kurczakiem, satatg oraz sosem Prosiny wybrac s pozyeJi
kaparowym lub curry
e Tartinki z wedzonym 1ososiem, musem Serowym oraz
kawiorem
e Tartaletki z serem kozim, szynkg wtosksg, truskawka
i czarnuszka
« Schab pieczony na rdézowo z warzywami julienne
e Grillowany 1o0so0$ w ciesScie francuskim z suszonym
pomidorem
e Szasztyczki z pomidorkiem koktajlowym, mozzarells
i oliwka
e Tagliatelle warzywne zapiekane z mozzarellg na
grzaneczce czosnkowe]
e TOrtille maki z mozzarelly, suszonym pomidorem oraz
rukolg

W ramach zimnego bufetu podajemy kosz Swiezego
pieczywa, masio oraz sos vinaigrette.




WERANDA

menu I

catering & events

aracd

SAEATY

e Satata Andaluzyjska z grillowanym kurczakiem,
serem lazur, zielonym ogorkiem, pomidorkami
koktajlowymi

« Satata Grecka z serem feta, zielonym ogorkiem,
pomidorami, czarnymi oliwkami, czerwong cebulkag

e Satata Paryska z trzema rodzajami sera, zielonym
ogorkiem, pomidorkami, oliwkami, kaparami

e Satatka z Peczaku z awokado oraz granatem e

KOLACJA I
e Tradycyjny barszcz czerwony podawany
Z pasztecikiem grzybowym

KOLACJA II
e Staropolski bigos z kieibasg podany
Z pieczywem
e« Chicken strogonow podany z kluseczkami
« Ragout wieprzowe z warzywami oraz ryzem,
kluseczkami lub pieczywem

NAPOJE
« kawa, herbata
e Woda niegazowana z owocami

1 porcja 166 g na osobe,
prosimy wybrac¢ 2 pozycje

1 porcja 366 ml
na osobe

1 porcja 258 g na osobe,
prosimy wybra¢ 1 pozycje

bez ograniczen




WERANDA menu II

catering & events

mvéz;&J cena:
Ve 380 71

na osobe
ZUPA
e Consomme z przepiorek z kluseczkami szpinakowymi
« Krem selerowy z oliwg truflowg 1 porcja 208 ml na osobe,
e Krem szparagowy z migdatami / sezonowo PIROSII WL 1 pozyed

e Krem porowo-smietanowy z dodatkiem sera lazur

DANIE GEOWNE
e Poledwiczki wieprzowe w papilotach z boczku
w sosie kurkowym 2 5 borcii 158 g na 0sobe.
« Roladki z piers kurczaka nadziewane borowikami prosimy wybraé 4 pozycje
W sosie pieprzowym
e Piers kacza po staropolsku z jabitkami i Zurawing
e /razy wolowe w sosie pieczeniowym
e Delikatne filety z tososia z mastem kolendrowo-
limonkowym
« Baktazan przektadany szpinakiem i pomidorkami
koktajlowymi i mozzarellg e
« Papryka nadziewana batatami i szpinakiem e




WERANDA menu II

catering & events

Jawer

DODATKI
e /iemniakl opiekane w ziotach .
2 porcje 120 g na osobe,
e /Ziemniakl gotowane z koperkiem prosimy wybraé 2 pozycje

Delikatne puree chrzanowe
Kluseczki gnocchi
Ryz gotowany z warzywami

1.5 ji 1206 be,

DODATKI WARZYWNE Poregr om g ne eene
prosimy wybraé 2 pozycje

« Warzywa gotowane na parze

Warzywa grillowane

Warzywa korzeniowe z chili 1 rozmarynem

Kapusta modra na ciepto

Bukiet Swiezych surodwek

Domowe buraczki




WERANDA menu II

catering & events

Jawer

ZIMNY BUFET

e Grillowana pier$ kacza z konfiturg z czerwonej cebulil

e Roladki z szynki parmenskiej z rukolg i suszonymi
pomidorami

e TOrtille maki z kurczakiem, satatg oraz sosem kaparowym
lub curry

e Tartinka z chrupigcg prosciutto di parma na marynowane]
gruszce z parmezanem

e Tartaletki z serem kozim, szynkg witoskg, truskawksg
1 czarnuszka

e TOrtille maki z wedzonym tososiem, musem chrzanowym
i szpinakiem

e Szasztyczki z krewetka, pomidorkiem koktajlowym,
mozzarellg 1 oliwks

e Tartinka z musem z buraczkow, zielonym ogdrkiem,
truskawkg 1 chipsem tortilli

e Tatar z tososia na tartince

e Ser kozi zapiekany z suszonymi pomidorami i winogronem
na grzance

6 porcji na osobe, prosimy
wybra¢ 6 pozycji

W ramach zimnego bufetu podajemy kosz $Swiezego
pieczywa, masto oraz sos vinaigrette.




WERANDA menu II

catering & events

Jawer

1 porcja na osobe, prosimy
wybraé 2-3 pozycje

SAEATY

e Satata Andaluzyjska z grillowanym kurczakiem,
serem lazur, zielonym ogorkiem, pomidorkami
koktajlowymi

« Satata Grecka z serem feta, zielonym ogorkiem,
pomidorami, czarnymi oliwkami, czerwong
cebulks

e Satata Estonska z wedzonym tososiem, zielonym
ogorkiem, oliwkami, kaparami

« Satata Paryska z trzema rodzajami sera,
zielonym ogorkiem, pomidorkami, oliwkami,
kaparami

e Satatka z peczaku z awokado oraz granatem e




WERANDA menu II

catering & events

Jawer

KOLACJA I
e Tradycyjny barszcz czerwony podawany
z pasztecikiem grzybowym

1 porcja 308 ml na osobe

KOLACJA II
e Staropolski bigos z kieitbasg podany z pieczywem
e Chicken strogonow podany z kluseczkami _ _
. . . prosimy o wybranie
« Ragout wieprzowe z warzywaml oraz ryzem, 1 pozycji
kluseczkami lub pieczywem

1 porcja 256 g na osobe,

NAPOJE
« kawa, herbata
e Wwoda niegazowana z owocami

bez ograniczen




WERANDA

catering & events

WrZos

PRZYSTAWKA

e Carpaccio z buraczkdéw z kozim serem podane na
rukoli z sosem vinaigrette oraz prazonym
stonecznikiem

« Marynowane krewetki w chili 1 limonce
podawane z mango chutney

e Schab pieczony na rdzowo z dodatkiem
zurawinowego sosu chrzanowego podany z satatg
1 roszponka

ZUPA
« Consomme z przepiorek z kluseczkami
szpinakowymi
« Krem borowikowy z tezka $mietany / sezonowo
« Krem z pieczonego buraka z dodatkiem sera
koziego

f 1 porcja 200 ml na osobe,‘

menu III

prosimy wybra¢ 1 pozycje




WERANDA menu III

catering & events

WrZos

DANIE GEOWNE

e« Roladki wotowe z szynkg witoska oraz serem
plesniowym

e Filet z indyka nadziewany grzybami 1 orzechami
w sosie truflowym

e Cielecina gotowana w sosie kurkowo-koperkowym

e Piers kacza po staropolsku z jabitkami i
zurawing

e Sandacz duszony w warzywach z pieczarkami
truflowymi w aksamitnym sosie

e Papryka nadziewana batatami 1 szpinakiem yem

e Indyjskie curry z cieciorkg 1 fasolksg
SZparagowg e




WERANDA menu III

catering & events

WrZos

DODATKI

e /Ziemniaki opiekane w ziotach
/iemnliaki gotowane z koperkiem
Delikatne puree chrzanowe
Kluseczki gnocchi
Ryz gotowany z warzywami

N
" 2 porcje 120 g na osobe, \\\
prosimy wybraé¢ 2 pozycje \

DODATKI WARZYWNE
« Warzywa gotowane na parze
Warzywa grillowane
Warzywa korzeniowe z chili 1 rozmarynem
Kapusta modra na ciepito
Bukiet Swiezych surowek
Domowe buraczki




WERANDA menu III

catering & events

6 porcji na osobe,

ZIMNY BUFET prosimy wybraé¢ é pozycji

e Tatar wotowy z ogorkiem, cebulkg 1 jajkiem

e Grillowana pier$ kacza z konfiturg z czerwone]
cebuli

« Roladki z szynki parmenskiej z rukolg 1 suszonymi
pomidorami

e TOrtille maki z kurczakiem, satatg oraz sosem
kaparowym lub curry

e Tartinka z chrupigcg prosciutto di parma na
marynowanej gruszce z chrudcikiem parmezanowym

e Tartaletki z serem kozim, szynkg witoskay, truskawksg
1 czarnuszkg

e TOrtille maki z wedzonym tososiem, musem chrzanowym
1 szpinakiem

e Szasztyczki z krewetka, pomidorkiem koktajlowym,
mozzarellg 1 oliwkg

e Tartinka z musem z buraczkow, zielonym ogodrkiem,
truskawkg 1 chipsem tortilli

e Tatar z tososia na tartince

e Ser kozi zapiekany z suszonyml pomidorami
1 winogronem na grzance

e Grillowane tofu z musem Sliwkowym oraz tagliatelle
warzywnym

W ramach zimnego bufetu podajemy kosz Swiezego
pieczywa,..masto _0raz sos_vinaigrette.




WERANDA menu III

catering & events

OWOCE
« Swieze owoce sezonowe oraz szasztyki owocowe

SAEATY

e Satata Andaluzyjska z grillowanym kurczakiem,
serem lazur, zielonym ogorkiem, pomidorkami
koktajlowymi

e Satata Grecka z serem feta, zielonym ogorkiem, \
pomidorami, czarnymi oliwkami, czerwona { 1 poreds na asobe, prosimyy
cebulka \\ wbras s pamyere /)

« Satata Estonska z wedzonym 1ososiem, zielonym \\\s\%meﬂﬁg;%ﬁ”y
ogorkiem, oliwkami, kaparami

« Satata Paryska z trzema rodzajami sera,
zielonym ogorkiem, pomidorkami, oliwkami,
kaparami

e Satatka z peczaku z awokado oraz granatem




WERANDA

catering & events
////&/ZZL?%éfi;/C/;

KOLACJA I
e Tradycyjny barszcz czerwony podawany
Z pasztecikiem grzybowym
« Zurek Staropolski z jajkiem

KOLACJA II
e Staropolski bigos z kieibasg podany
Z pleczywem
e Chicken strogonow podany z kluseczkami

« Ragout wieprzowe z warzywami oraz ryzem,
kluseczkami

lub pieczywem

e Szynka pleczona podana z sosem chrzanowym
i ziemniaczkami

NAPOJE
« Kawa 1 herbata
e Wwoda niegazowana z owocami
e SOki owocowe 100%

1 porcja 306 ml na osobe, \
prosimy o wybranie
1 pozycji

1 porcja 256 g na osobe,
prosimy o wybranie
1 pozycji

kawa,

herbata,

woda, bez \
ograniczen, soki 0,5 1
na osobe

menu III




WERANDA dodatki

catering & events

Ay s

PRZYSTAWKA

e Carpaccio z buraczkdéw z kozim serem podane na 1 porcja 156 g na osobe,
rukoli z sosem vinaigrette oraz prazonym prosimy wybrac 1 pozycle
stonecznikiem

« Schab pieczony na rdzowo z dodatkiem
zurawinowego sosu chrzanowego podany z satatg
1 roszponkag

« Marynowane krewetki w chili 1 limonce podawane
Zz mango chutney

MONOPORCJE

e Pistacja-malina
Tropic-mango-marakuja-kokos
Banan-czekolada b POFGIE LA [ nE O50kE,
TPZ)’ czekolady prosimy wybra¢ 1 pozycje
Truskawka-sSmietana

TRUFLE
e mozliwo$8C przygotowania rdznych smakow
1 kolorow, w zaleznos$ci od zamowienia, wycena
indywidualna




WERANDA dodatki

catering & events

OWOCE

« Swieze owoce sezonowe oraz szasztyki owocowe . .
porcja 128 g na osobe,

SZYNKA PIECZONA W CAEOSCI
16 kg na 58 0sob e podana z sosem chrzanowym oraz musztardowym
1 Swiezym pieczywem

WIEJSKI STOE

e Smalec, ogodrki, korniszony, chleb wiejski,
twarozek ze szczypiorkiem

« Deska wedlin (5 kg) szynka parmenska, szynka
wedzona, szynka surowa, kietbaski,
staropolskie, kabanosy, chorizo, pasztet

« Deska serow (b kg) parmezan, camembert,
cheddar, lazur zO01ty 1 btekitny, rolada
ustrzycka, winogrona, orzechy




WERANDA dodatki

catering & events

éd\-’ —Z=2 oyt
47//4/ 1,5 porcji na osobe,

prosimy o wybranie

4 pozycji
GRILL
e Szasztyczki drobiowe z papryczkami, cukinig oraz czerwong
cebulka

e Skrzydetka kurczaka w marynacie BBOQ

e Szasztyczki wieprzowe z papryksg, cukinig, pieczarkami
1 czerwong cebulka

e Karkowka z grilla w marynacie ziotowo-paprykowe]

e Piersi z kurczaka w marynacie miodowo-ziotowe]

e Szasztyki warzywne: baktazan, cukinia, kolorowa papryka,
pieczarka

e Oscypek z sosem zurawinowym

« Wegeburger (falafel, dodatki: satata, cebulka, ogdrek,
pomidor, ser, sos]

e /1emniakl faszerowane mozzarellg, pomidorami oraz bazylig

« Hamburger (dodatki: satata, cebulka, ogorek, pomidor,
ser, sos)

DODATKI
e Pieczywo, masto, smalec, ogorki, korniszony
e SOSY & Dipy: ketchup, musztarda, tzatziki, czosnkowy,
bbg, jogurtowo-ziotowy, paprykowy

W cenie: grill gazowy, grill man, bufet pomocniczy.
Oferta grilla na poprawiny nastepnego dnia - wycena indywidualna.




WERANDA dodatki

catering & events

Ay s

NAPOJE:
(ilo$¢ ustalana z gory badz naliczane
wg spozycia)

e Soki owocowe - 18 zt / 11

e Napoje gazowane w szklanych buteleczkach







WERANDA informacje

b akery

mon

Monoporcje De Lux Werandy Bakery tworzone s3g
z naturalnych skitadnikow. Decor deserodw
rowniez jest organiczny,

bez dodatkow sztucznych barwnikow. Stodkie
stoty stworzone z naszych deserdw wygladaja
imponujgcg i oryginalnie.

Wybierajgc nasze rzemiedSlnicze desery
wybierasz zdrowg alternatywe.

e Minimum zamowieniowe to 660 sztuk
monoporcji 12 porcjli jednego smaku

e Produkt wymaga chtodniczego transportu
oraz przechowywania w lodowce

e Wycena stodkiego stotu indywidualna

e Mozliwe zamowienia dekoracji i1 aranzacji
stotu




WERANDA

b akery

CooL AL //

e Sernik

e Brownie

e Deser biszkoptowy truskawkowy
Kremowo-musowy

e Szarlotka

e Clastko czekoladowe z wisniami

e« Mini beza Pavlova

e Deser biszkoptowy marchewkowy
Kremowo-musowy

e Czekoladowe z lamelaks
Zz biatej czekolady

e Mini tartaletka z budyniem
1 owocami

e Minl tartaletka cytrynowa




WERANDA

b akery

a

Wszystkie nasze torty tworzone s3g

Zz naturalnych sktadnikow. Decor tortu
rowniez jest organiczny, bez dodatku
sztucznych barwnikow.

Wybierajgc nasze rzemieSlnicze torty
wybierasz zdrowg alternatywe.

Kazdy tort zaprojektowany jest
indywidualnie pod oczekiwania Klienta
i Klientki.

Bazujemy na ulubionych kolorach,
inspiracjach czy pasjach. Potrafimy
stworzy¢ idealny tort na kazdg okazje
wartg sSwietowania.




WERANDA

b akery

/iuv%/j;jz/fv

Ubijany ganash

francuski, 1$snigcy ganash przygotowywany
nowoczesng technologig na bazie biatej,
belgijskiej czekolady

Kokosowy croustillant

chrupka warstwa francuskich ptatkow
Pailleté Feuilletine, z dodatkiem biate]j
czekolady

oraz widrkow kokosowych

Jasny biszkopt
czyli biszkopt krdlowej Wiktorii, madlany
i wilgotny

Welur

sposob dekorowania tortow, tekstura jest
podobna do tekstury weluru, pokrycie skiada
sie z biatej czekolady

Tynk

czyli ubranie tortu, jest wykonany z jednego
z rodzajow kremu ganash, baza tego kremu
jest biata, belgijska czekolada

Warstwa owocowa
naprzemiennie przekitadane sSwieze owoce

Confi
francuska zelka, na bazie puree owocowego
mango-marakuja

Cremeux mango-marakuja

francuski krem, oparty na technologii creéeme
anglaise dzieki temu cechuje sie aksamitnoscig
oraz jedwabistg strukturg



WERANDA smaki

b akery

Welur
sposob dekorowania tortow, tekstura jest
podobna do tekstury weluru, pokrycie skiada

Aﬁfy 5647 Zf?7 ﬂ{{/ sig z biatej czekolady
oot 2z e pRgoo—( Ao

Tynk

czyli ubranie tortu, jest wykonany z jednego
z rodzajow kremu ganash, baza tego kremu
jest biata, belgijska czekolada

Ubijany ganash

francuski, 1snigcy ganash przygotowywany
nowoczesng technologig na bazie biate],
belgijskie]J czekolady

Warstwa owocowa
naprzemiennie przekitadane sSwieze owoce

Malinowy croustillant
chrupka warstwa francuskich ptatkow
Pailleté Feuilletine, z dodatkiem biate]

czekolady oraz oraz liofilizowanej maliny Confi
i

francuska zelka, na bazie puree owocowego
z malin

Jasny biszkopt
czyli biszkopt krdlowej Wiktorii, masglany
i wilgotny

Cremeux malinowy

francuski krem, oparty na technologii créeme
anglaise dzieki temu cechuje sie aksamitnosScig
oraz jedwabistg struktura



https://www.google.com/search?sca_esv=64cc6602751b6357&sca_upv=1&q=liofilizowanej&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwjao-3hvIqFAxXkevEDHRsQDkcQkeECKAB6BAgKEAI

WERANDA

b akery

///&/d/gj;7£%;;;;)&t/

Ubijany ganash

francuski, 1snigcy ganash przygotowywany
nowoczesng technologig na bazie biatej,
belgijskiej czekolady

Pistacjowy croustillant z dodatkiem praliny
chrupka warstwa francuskich ptatkow
Pailleté Feuilletine, z dodatkiem biatej
czekolady, pasty pistacjowej oraz chrupkiej
praliny pistacja-orzech laskowy

Jasny biszkopt

czyli biszkopt krdlowej Wiktorii, madlany i wilgotny
z dodatkiem dwoch rodzajow pasty pistacjowej:
francuskiej oraz wtasnorecznie robionej z prazonych
pistacji

Welur

sposob dekorowania tortow, tekstura jest
podobna do tekstury weluru, pokrycie sktada
sie z biatej czekolady

Tynk

czyli ubranie tortu, jest wykonany z jednego
z rodzajow kremu ganash, bazg tego kremu
jest biata, belgijska czekolada

Warstwa owocowa
naprzemiennie przekiadane Swieze owoce

Cremeux pistacjowy

francuski krem, oparty na technologii creéeme
anglaise dzieki temu cechuje sie aksamitno$cig
oraz jedwabistg strukturg, kluczowym sktadnikiem
tego kremu jest duza ilos¢ pasty pistacjowe]j

z prazonych pistacji



WERANDA

b akery

cofeloo

Kawowy ubijany ganash

francuski, 1snigcy ganash przygotowywany
nowoczesng technologig na bazie biate],
belgijskiej czekolady

Czekoladowy croustillant

chrupka warstwa francuskich ptatkow
Pailleté Feuilletine, z dodatkiem biatej
czekolady, orzecha laskowego oraz chrupkiej
praliny

Czekoladowy biszkopt
wilgotny, maslany biszkopt na bazie
alkalizowanego kakao Van Houten

Welur

sposob dekorowania tortow, tekstura jest
podobna do tekstury weluru, pokrycie sktada
sie z biatej czekolady

Tynk

czyli ubranie tortu, jest wykonany z jednego
z rodzajow kremu ganash, bazg tego kremu
jest biata, belgijska czekolada

Warstwa owocowa
naprzemiennie przekiadane Swieze owoce

Cremeux czekoladowy

francuski krem, oparty na technologii créeme
anglaise dzieki temu cechuje sie aksamitnoScig
oraz jedwabistg strukturg, kluczowym skiadnikiem
tego kremu sg dwa rodzaje, ciemnej i mlecznej,
wysokiej jakosci czekolady belgijskie]



WERANDA informacje

catering & events

OFERTA OBEJMUJE:
e dania podawanew bufecie lub poimiski
e zaStawe porcelanowg oraz szklang, sztucce,
e O0bstuge kelnerskg oraz kucharskag,
e Utrzymanie czystoscli podczas imprezy oraz sprzgtanie po
zakonczeniu przyjecia.

DODATKOWE OPEATY:
e Przedtuzenie przyjecia powyzej ustalonej godziny - 680 z1 / h
e Podanie wtasnych ciast - obstuga i zastawa — 5 zt / osobe
e Dodatki oraz szkto do bufetu alkoholowego - 12 zt / osobe
e LOd, mieta, cytryna, limonki, brgzowy cukier, otwieracze,
misa do lodu
e Serwis alkoholi (16d, coolery) - korkowe — 5 zt / osobe

OFERTA OBOWIAZUJE NA 2625 ROK:

/astrzegamy sobie mozliwo$8¢ nieznacznego wzrostu ceny o 1063
Zz uwagi na mozliwe nieprzewidziane zmiany cen produktow
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