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WERANDA

catering & events
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OBIAD

Zupa

1 porcja, 260 ml / osobe

Danie gidowne

2 porcje 158 g / osobe (150 g / porcja)
Dodatki

1,5 porcji / osobe (1686 g / porcjal
Warzywa na ciepto:

1 porcja 1886 g / osobe

Surowki

1 porcja, 1886 g / osobe

DESER

Wybor ciast
2 porcje, 60 g / osobeg
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OBIAD

Zupa

1 porcja, 2686 ml / osobe

Danie gidowne

2 porcje 158 g / osobe (158 g / porcja)
Dodatki

1,56 porcji / osobe (186 g / porcjal
Warzywa na ciepto

1 porcja, 168 g / osobeg

Surowki

1 porcja, 1886 g / osobe

DESER
Wybor ciast
2 porcje, 60 g / osobeg

KOLACJA

Zimne przekaski

3 szt., 606 g / osobe
Tradycyjne przekagski

1 porcja, 88 g / osobe
Sataty

1 porcja, 168 g / osobeg

zestawy menu




WERANDA obiad - menu do wyboru

catering & events

(260 ml)
na osobe, prosimy

1 porcja

g/c/fg/c’/o

Krem pomidorowy z bazylig i $Smietanka
Ros0t z makaronem domowym 1 warzywami
Krem z biatych warzyw z oliwg truflowg
Krem szparagowy z prazonymi migdatami ([sezonowo])

0 wybranie 1 pozycji

sl g

2 porcje (158 g)
na osobe, prosimy

0 wybranie 2-3 pozycji

e Poledwiczki wieprzowe w papilotach z boczku w sosie
kurkowym

« Staropolska rolada wieprzowa z suszonym owocami
i czosnkiem

e Eskalopki wieprzowe w sosie pieprzowym z orzechami
wtoskimi

« Rolowana pier$ z kurczaka ze szpinakiem w sosie serowym

e Poledwiczki wieprzowe z mozzarellg owiniete szynkg witoskg

« Rolada ze schabu nadziewana suszonymi pomidorami
i tymiankiem podana z sosem pieczeniowym

e Filet z piersi kurczaka zapieczony w sosie warzywnym pod
ptatkami migdaiow

e« Filet z indyka nadziewany grzybami i orzechami w sosie
truflowym

e Piers kacza po staropolsku z jabtkami i zurawing

e Tradycyjne zrazy staropolskie




WERANDA obiad - menu do wyboru

catering & events

(150 g)
‘ na osobe, prosimy
\ 0 wybranie 2-3 pozycji

2 porcje

W«;/Cy; wé&m/%’/g//&o

« Papryka nadziewana batatami i szpinakiem (weganskie]
« Baktazan przektadany szpinakiem i pomidorkami
koktajlowymi 1 mozzarellg

Zé;/ AéfiiL/c>/ [ dodatkowo +18 zt za
\ porcje, do ceny menu

e Delikatne filety z 1tososia duszone w aksamitnym
sosie cytrynowym

« Dorsz gotowany w warzywach z pieczarkami truflowymi
w aksamitnym sosie

1,56 porcji (160 g])
na osobe, prosimy

o

Ziemniaki opiekane w ziotach
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Kluseczki gnocchi

Ryz gotowany z warzywami
Kokosowy ryz jasminowy

o wybranie 2 pozycji




WERANDA obiad - menu do wyboru

catering & events

Aot c/dj;7z/ffii

e L Dorpre

1 porcja (168 g)
na osobe, prosimy \

\ 0 wybranie 1 pozycji %//)
//

Warzywa gotowane na parze [(kalafior, brokuty, marchew)
Pieczone warzywa korzeniowe z rozmarynem 1 chili

Warzywa grillowane (cukinia, bakiazan, papryka, czerwona
cebulka, seler naciowy]

Kapusta modra

Kapusta kiszona zasmazana

Buraczki na ciepto

1 porcja (166 g)

: na osobe, prosimy \
\\ o wybranie 1 pozycji é//)
\. /

Marchew z ananasem

Biata kapusta z pietruszka
Czerwona kapusta z pietruszks
Buraczki

Surowka z kiszonej kapusty
Surowka z selera




WERANDA obiad - menu dzieciece

catering & events

Ll Laiece

1 porcja (266 ml]

na osobe, prosimy \
0 wybranie 1 pozycji %//)
-

« Krem pomidorowy z bazylig i S$mietanks
« Rosdt z makaronem domowym i warzywami [(minimum 186 porcji)

Lo forrate

1 porcja (1208 g)
na osobe, prosimy
0 wybranie 1 pozycji

e Filet z piersi kurczaka zapieczony w s0Sie warzywnym
pod ptatkami migdaiodw

« Chicken nuggets

« Makaron penne z sosem pomidorowym

1,5 porcji (166 g)

| na osobe, prosimy \
\x 0 wybranie 2 pozycji %//)
N /

/Ziemniaki opiekane w ziotach
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Kluseczki gnocchi

Marchew z ananasem

Buraczki

Biata kapusta z pietruszks

T é &%/m/%y
5§2£i;5Z/ 2 porcje

na osobe

e Wybdr ciast ponizej w ofercie



WERANDA kolacja - menu do wyboru

catering & events

(ok. 88 g]
na osobe, prosimy

1 porcja

s

Schab pieczony z brzoskwinig

Karkowka duszona w winie ze sliwkami
Szparagi zawijane w szynce

Schab pieczony na rézowo z konwalijkami

0 wybranie 1 pozycji

Z oA "3 sztuki (68 g sztuka)

na osobe, prosimy

wybrac¢ 3-4 pozycje

e Bruschetta z pomidorkami 1 pesto

e Tortille maki z kurczakiem 1 sosem kaparowym

e Tortille z mozzarellyg, rukolg 1 suszonym pomidorem

e Tatar z tososia na tartince

e Szasztyczki z krewetkg, pomidorkiem koktajlowym, mozzarells,
oliwkag

g e Grillowana pier$ kacza z konfiturg z czerwonej cebuli

e Grzanki z serem camembert i gruszksg

e Sakiewki z ciasta francuskiego z farszem grzybowym

e Ser zapiekany z suszonymi pomidorami i winogronem na grzance

e Tagliatelle warzywne zapiekane z mozzarellg na grzaneczce
czosnkowe]

e Tartaletki z serem kozim, szynkg witoskg, truskawkg 1 kremem
balsamicznym

e Tartinka z chrupigcg prosciutto di parma na marynowanej gruszce
z chruscikiem parmezanowym

e Grillowany 1oso$ w ciesScie francuskim z suszonymi pomidorami

e Grillowane tofu z musem $§liwkowym, tagliatelle warzywnym yecay




WERANDA kolacja - menu menu do wyboru

catering & events

e Do

1 porcja (108 g)

| na osobe, prosimy \
\\ 0 wybranie 1-2 pozycji //
N . /

e Satata Andaluzyjska z grillowanym kurczakiem, serem
lazur, pomidorem, ogorkiem

e Satata Estonska z wedzonym tososiem, zielonym
ogorkiem, oliwkami, kaparami

« Satata Holenderska z grillowang poledwiczkg
wieprzowg, czerwong papryka, pomidorem, ogdrkiem
i czerwong cebulka

e Satata Paryska z trzema rodzajami sera, pomidorem,
ogorkiem, oliwkami i kaparami

« Satata Grecka z serem feta, pomidorem, ogorkiem,
czarnymi oliwkami oraz czerwong cebulks

e Insalata Caprese czyli mini mozzarella z pomidorami
koktajlowymi oraz bazylig polang oliwg z oliwek

e Satata Cezar rzymska satata podana z grillowanym
kurczakiem, grzankami ziotowymi

e Insalata di Spinaci czyli 1liscie Swiezego szpinaku
z dodatkiem chrupigcego bekonu, suszonych pomidorow
marynowanej gruszki, sera lazur, oraz ptatkow
migdatodw

e Satatka z kaszy peczak z granatem i awokado

Do satat dodajemy: pieczywo, masito, sos
vinaigrette




WERANDA

catering & events

o ik e

e Sernik

« Brownie

e Szarlotka

« Ciasto marchewkowe

« Napoleonka

« Babeczki z budyniem 1 owocami
« Babeczka rafaello

e Mini beza Pavlova

« Mini beza Dacquoise

e Mini beza tropik

e Tiramisu w stoiczku

« Pana cotta w stoiczku

e Deser chia z musem truskawkowym w stoiczku

stodkie - menu do wyboru

2 porcje (86 g)

na osobe, prosimy \

\\ 0 wybranie 2 pozycji 4//)
//

==




WERANDA stodkie - menu do wyboru

catering & events

éz OWV&%%/V&Z e // dopasowany do .
| indywidualnego \
zamowlenla /

e Lekki tort na bitej Smietanie pokryty masg -

marcepanowg, dowolny ksztatt oraz smaki
(162 z / 1 kg]

e Lekki tort na bitej Smietanie pokryty bitg

$mietang prostokat [Ksigzka IHS)
(162 zt / 1 kg]
e TOrt ,naked” z bitg Smietana 1 owocami

(162 zt / 1 kg, jasny lub ciemny biszkopt
do wyboru)

e smaki:Smietanowy z owocami,czekoladowy,
cytrynowy, kajmakowy,

« TORT ARTYSTYCZNY 35 Zt PORCJA / 126 G.
e elementy dodatkowe wyceniane indywidualnie




WERANDA propozycja dodatkowa

catering & events

Pl AL

Z pieczong piersiag z kurczaka, satatg, pomidorem,
ogérkiem, sosem majonezowym

z chorizo, papryksa, ogoérkiem konserwowym, satatsy,
kietkami, musztarda

z szynkg gotowang, pomidorem, ogoOrkiem zielonym,
delikatnym serkiem $mietankowym, natkg pietruszki
z serem z01tym, musztardg miodowg, satatg lodowg,
szczypiorkiem, marynowang papryks

croissanty wytrawne z kurczakiem, chedarem, cebulj
i pomidorem

croissanty wytrwane z szynkg gotowang, pomidorem,
ogérkiem zielonym, delikatnym serkiem Smietankowym,
mini tortilla z kurczakiem 1 sosem kaparowym lub
SosSem curry

kolacja dla dzieci

4 sztuki
na osobe,
25 zt na osobe

=
=



WERANDA propozycja dodatkowa - menu do wyboru

catering & events

SRy,

e Carpaccio z buraczkdéw z kozim serem podane na rukoli z sosem
vinaigrette oraz prazonym stonecznikiem 17 zt / porcja

« Schab pieczony na r6zowo z warzywami julienne 17 zt / porcja

« Marynowane krewetki w chilli i limonce podawane z mango
chutney 25 zt / porcja

« Tatar wotowy z ogdérkiem i cebulkag 25 zt / porcja

mfﬁif /éfivééi%;;zkd/

(158 g],
prosimy o wybranie

1 porcja

1 pozycji

1 porcja (206 ml],
15 zt / porcje

e /Upa gulaszowa
« Zurek staropolski

e flosezfoni Lok Lyzon

(350 g],
34 zt / porcje

1 porcja

Chicken strogonow

Gulasz wieprzowy z cydrem 1 karmelizowanymi jabikami
Ratatouille — prowansalski gulasz warzywny yeca
Wegetarianski strogonow z boczniakiem vyecan

Indyjskie curry z cieciorksg, fasolkg szparagowg yeca




WERANDA propozycja dodatkowa - menu do wyboru

catering &

éz e/ﬂu'uag'/%/&c/z e

« Tarta
e Tarta
e Tarta
e Tarta
malino
o Sernik
e Sernik
e Sernik
o Sernik
e Sernik

¢«2242 c/2f4u~zt;;29v1/c/¢t/

e Lemoni

events

162 zr / sztuka

banoffee
truskawkowa z ganashem pistacja
mango-marakuja
malinowa [ na bazie naszej autorskiej konfitury
wej z ptatkami réz)
klasyczny bez spodu
chatwa na czekoladowym spodzie
czekoladowy na czekoladowym spodzie
mango marakuja na czekoladowym spodzie
stony karmel - na jasnym kruchym spodzie z orzechami

5 1 jeden stoj /
160 z1

ada cytrynowo-limonkowa




WERANDA wycena

catering & events

BEZ 0BSEUGI Z OBSEUGA
TYLKO DOWOZ
Propozycja I: 169 zt / os. 216 z1 / os.
Propozycja II: . 215 zt / os. 269 zt / os.
Menu dziecigce (obiad]: 95 zt / os. 110 zt / os.
OFERTA Z OBSEUGA
PROPOZYCJA DODATKOWA: OBEJMUJE TAKZE:
Kolacja kanapki dla dzieci 25 7z / zestaw
Przystawka od 17 z¥ / porcja e PRZYGOTOWANIE miejsca odbywania sie
RzemiesSlnicze ciasta 162 7zt / sztuka cateringu, ustawienie stolow
/upa 15 zt / porcja e DEKORACJE stotdéw wg uzgodnionej
Danie na ciepto 34 7zt / porcja koncepcji
Lemoniada 160 zt / stéj 5 1 « UTRZYMANIE CZYSTOSCI podczas imprezy
e« SPRZATANIE po zakonczeniu wydarzenia
INIZKI:
Dzieci do 3 lat: GRATIS
TRANSPORT :
Poza rejonem Poznania 2 zt / km

OFERTA AKTUALNA 1 MIESIAC.
Zastrzegamy sobie mozliwo$¢ nieznacznego wzrostu ceny w diuzszej perspektywie czasowej z uwagi
na mozliwe nieprzewidziane zmiany cen produktow.



WERANDA

catering & events

DODATKOWO

cena brutto
(232 VAT)

Kwiaty 1 serwetkil
materiatowe,

Obrus biaty / szary
Dodatkowe dekoracje

/astawa porcelanowa

(sztucéce, porcelana])

668 zt / zestaw

be z1 / sztuka
wycena indywidualna

10 zt / zestaw / o0s.

WYPOZYCZENIE MEBLI

cena brutto
(233 VAT)

Stotr cateringowy
186 x 80

Krzesto bez pokrowca

Namiot z poditogj

Transport i montaz
mebli

60 zt / sztuka

15-30 zt / szt.

wycena indywidualna
(dopasowana do

wielkos$ci lokalizacji

i mozliwo$ci montazu])

wycena indywidualna

dekoracja i1 wynajem mebli




WERANDA

catering & events

M catering@werandafamily.com
© catering.werandafamily.com
& +48 bH19 348 881

¢ WerandaCateringEvents






