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Krem pomidorowy z bazylig i Smietankg
Krem z biatych warzyw z oliwg truflows
/Zupa tajska z kurczakiem 1 mlekiem kokosowym
Krem z pieczonych burakdw z mleczkiem kokoSowym yecay

1 porcja, 200 ml / osobe,

prosimy wybrac¢ 1 pozycje

5{fii;/79b/4/é>/ { 1,5 porcji, 158 g / osobe, \

prosimy wybraé 2 pozycje

e Poledwiczki wieprzowe z mozzarellg owiniete szynkg
wtoska

e Poledwiczki wieprzowe w kolorowym pieprzu na sosie curry

« Rolada wieprzowa z grzybami w sosie borowikowym

e Curry z kurczaka z mleczkiem kokosowym

e« Rolowana pier$ z kurczaka ze szpinakiem w sosie serowym

e« Filet z pilersi kurczaka zapleczony w sSo0sie warzywnym pod
ptatkami migdatow

e Ragout wotowe z warzywami Kazda oferta wyceniana

e Papryka faszerowana batatem i szpinakiem veean jest indywidualnie

e Indyjskie curry z cieciorkg 1 fasolkg szparagowg ey
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« Krem pomidorowy z bazylig i Smietankg

e« Krem z biatych warzyw z oliwg truflowg

e ZUpa tajska z kurczakiem 1 mlekiem kokosowym veen
e« Krem z pieczonych burakdéw z mleczkiem kokosowym
« Krem borowikowy

e Krem z gruszki i pietruszki z serem plesSniowym

« Minestrone z parmezanem

Aﬂ/&f/

1 porcja, 208 ml / osobe,
prosimy wybrac¢ 1 pozycje f

N

1,5 porcji, 150 g / osobe, ‘\
prosimy wybraé 2 pozycje

e Pier$ kacza po staropolsku z jabitkiem i Zurawing w sosie wtasnym

« Rolada wotowa z szynkg wtoskg w sosie serowym

e Poledwiczki wieprzowe w papilotach z boczku w sosie kurkowym

e Poledwiczki wieprzowe z mozzarellg owiniete szynkg wtoskg

e Poledwiczki wieprzowe w kolorowym pieprzu na sosie curry

e« Rolada wieprzowa z grzybami w sosie borowikowym

e Curry z kurczaka z mleczkiem kokosowym

e« Rolowana pier$ z kurczaka ze szpinakiem w sosie serowym Kazda oferta wyceniana

e Filet z piersi kurczaka zapieczony w sosie warzywnym pod jest indywidualnie
ptatkami migdatow

« Ragout wotowe z warzywami

e Dorsz gotowany w warzywach z pieczarkami truflowymi w aksamitnym
sosie

e Delikatne filety z tososia duszone w aksamitnym sosie cytrynowym

« Papryka faszerowana batatem i1 szpinakiem vecaw

e Indyjskie curry z cieciorkg 1 fasolkg szparagowg ey
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e /Ziemniaczki opiekane z ziotami

e« Ryz gotowany z warzywami

e Kokosowy ryz jasminowy

e Ziemniaczki gotowane z koperkiem
« Chrzanowe puree ziemniaczane

« Kluseczki gnocchi

e Kluski $lgskie

1,5 porcji, 180 g / osobe,

prosimy wybraé¢ 1-2 pozycje

1 porcja, 1686 g / osobe,
prosimy wybra¢ 1 pozycje

e L Dorpre

Warzywa gotowane na parze
Warzywa grillowane

« Pieczone warzywa korzeniowe z czosnkiem, rozmarynem Powyzsza oferta jest
i chili pogladowa.

« Kasza bulgur z pomidorkami koktajlowymi Koszt oraz ilos¢

e Mix satat z warzywami i sosem vinaigrette rodzajow dan do wyboru

dostosowane do liczby
osob.
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60 g / sztuka,

! min. 10 sztuk \

7‘ z Jjednego rodzaju /
o Sernik \\ /
« Brownie ~_

« Ciastko czekoladowe

e Ciasto marchewkowe

« Babeczki: owocowe, rafaello, cytrynowa
e« Mini beza pavlova

« Pana cotta z malinami w amouche

« Banoffie w amouche

Proponujemy poszerzenie
zestawu o dodatkowy
deser
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W RAMACH CATERINGU OFERUJEMY:

e Przygotowanie miejsca odbywania sie cateringu,
ustawienie bufetow

e Stoty bufetowe oraz dekoracje stoiow

e /astawe porcelanowg oraz szklang

« Obstuge kelnerskyg, zapewniajgcg sprawng obsituge

« Utrzymanie czystosci podczas imprezy oraz sprzatniecie
bufetu po zakonczeniu wydarzenia

e Transport cateringu

PROPOZYCJA MIEJSCA:
e Siedziba Panstwa firmy
e Wspditpracujemy z wieloma miejscami wiec mozemy
zaproponowaC przestrzen idealnie nadajgcg sie na
realizacje Panstwa spotkania

PROPOZYCJA ARANZACJII:
e Stoliki koktailowe

=N\

informacje







WERANDA informacje

b akery

mon

Monoporcje De Lux Werandy Bakery tworzone sg z naturalnych
sktadnikow. Decor deserow rowniez jest organiczny,

bez dodatkow sztucznych barwnikow. Stodkie stoty stworzone
z naszych deserdow wyglgdajg imponujgcg 1 oryginalnie.

Wybierajgc nasze rzemie$Slnicze desery wybierasz zdrowg
alternatywe.

Minimum zamdéwieniowe to 66 sztuk monoporcji 12 porcji
jednego smaku

Produkt wymaga chtodniczego transportu oraz e
przechowywania w lodowce

Wycena stodkiego stotu indywidualna

Mozliwe zamowienia dekoracji 1 aranzacji stotu
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