Ferrf s U

/ 3 U
TS ’3:-'._-. AT e 5
..” ] ",_ 5 |




WERANDA menu I

catering & events

mvéz;&J cena:
/ 340 71

na osobe

Tradycyjne powitanie chlebem i solj

ZUPA
e Tradycyjny rosot z kury z domowym makaronem
e« Krem z biatych warzyw z oliwg truflowg 1 porcja 260 ml na osobe,
« Krem pomidorowy z bazylig i $mietanks PRESI yBrEe L pezyedy

e Krem z cukinii z mascarpone i migdatami

DANIE GEOWNE
e Poledwiczki wieprzowe z mozzarellg owiniete szynkg
wtosks
e« Rolada ze schabu nadziewana suszonymi pomidoramil
i tymiankiem podana z sosem pieczeniowym
e Filet z piersi kurczaka w ptatkach migdatow
zapieczony z sosem warzywnym 2.5 porcii 160 g na osobe.
« Rolowana pier$ z kurczaka ze szpinakiem w sosie prosimy wybraé¢ 3 pozycje
serowym
e Delikatne filety z tososia duszone w aksamitnym
sosie cytrynowym
e GOlgbki z kaszg kuskus 1 grzybami w sosie paprykowym e
e Papryka nadziewana kuskusem 1 warzywamil .



WERANDA menu I

catering & events
////&/4%17éﬁfz/6/;

DODATKI

e /1emniakl opiekane w ziotach
/iemniaki gotowane z koperkiem ) pereds 190 @ 18 Ssuie.
Delikatne puree chrzanowe prosimy wybraé 2 pozycje
Kluseczki gnocchi
Ryz gotowany z warzywami

DODATKI WARZYWNE
« Warzywa gotowane na parze

Warzywa grillowane L2 BUUEIE LB g fe eak,
) ) ) . prosimy wybraé 2 pozycje

Warzywa korzeniowe z chili 1 rozmarynem

Kapusta modra na ciepto

Bukiet Swiezych surdwek

Domowe buraczki




WERANDA menu I

catering & events

arad

ZIMNY BUFET: 5 porcji 58 g na osobe,
« Tortille maki z kurczakiem, satatg oraz sosem Prosiny wybrac s pozyeJi
kaparowym lub curry
e Tartinki z wedzonym 1ososiem, musem Serowym oraz
kawiorem
e Tartaletki z serem kozim, szynkg wtosksg, truskawka
i czarnuszka
« Schab pieczony na rdézowo z warzywami julienne
e Grillowany 1o0so0$ w ciesScie francuskim z suszonym
pomidorem
e Szasztyczki z pomidorkiem koktajlowym, mozzarells
i oliwka
e Tagliatelle warzywne zapiekane z mozzarellg na
grzaneczce czosnkowe]
e TOrtille maki z mozzarelly, suszonym pomidorem oraz
rukolg

W ramach zimnego bufetu podajemy kosz Swiezego
pieczywa, masio oraz sos vinaigrette.




WERANDA

menu I

catering & events

aracd

SAEATY

e Satata Andaluzyjska z grillowanym kurczakiem,
serem lazur, zielonym ogorkiem, pomidorkami
koktajlowymi

« Satata Grecka z serem feta, zielonym ogorkiem,
pomidorami, czarnymi oliwkami, czerwong cebulkag

e Satata Paryska z trzema rodzajami sera, zielonym
ogorkiem, pomidorkami, oliwkami, kaparami

e Satatka z Peczaku z awokado oraz granatem e

KOLACJA I
e Tradycyjny barszcz czerwony podawany
Z pasztecikiem grzybowym

KOLACJA II
e Staropolski bigos z kieibasg podany
Z pieczywem
e« Chicken strogonow podany z kluseczkami
« Ragout wieprzowe z warzywami oraz ryzem,
kluseczkami lub pieczywem

NAPOJE
« kawa, herbata
e Woda niegazowana z owocami

1 porcja 166 g na osobe,
prosimy wybrac¢ 2 pozycje

1 porcja 366 ml
na osobe

1 porcja 258 g na osobe,
prosimy wybra¢ 1 pozycje

bez ograniczen




WERANDA menu II

catering & events

mvéz;&J cena:
//&/ 360 z1

na osobe
ZUPA
e Consomme z przepiorek z kluseczkami szpinakowymi
« Krem selerowy z oliwg truflowg 1 porcja 208 ml na osobe,
e Krem szparagowy z migdatami / sezonowo PIROSII WL 1 pozyed

e Krem porowo-smietanowy z dodatkiem sera lazur

DANIE GEOWNE
e Poledwiczki wieprzowe w papilotach z boczku
w sosie kurkowym 2 5 borcii 158 g na 0sobe.
« Roladki z piers kurczaka nadziewane borowikami prosimy wybraé 4 pozycje
W sosie pieprzowym
e Piers kacza po staropolsku z jabitkami i Zurawing
e /razy wolowe w sosie pieczeniowym
e Delikatne filety z tososia z mastem kolendrowo-
limonkowym
« Baktazan przektadany szpinakiem i pomidorkami
koktajlowymi i mozzarellg e
« Papryka nadziewana batatami i szpinakiem e




WERANDA menu II

catering & events

Jawer

DODATKI
e /iemniakl opiekane w ziotach .
2 porcje 120 g na osobe,
e /Ziemniakl gotowane z koperkiem prosimy wybraé 2 pozycje

Delikatne puree chrzanowe
Kluseczki gnocchi
Ryz gotowany z warzywami

1.5 ji 1206 be,

DODATKI WARZYWNE Poregr om g ne eene
prosimy wybraé 2 pozycje

« Warzywa gotowane na parze

Warzywa grillowane

Warzywa korzeniowe z chili 1 rozmarynem

Kapusta modra na ciepto

Bukiet Swiezych surodwek

Domowe buraczki




WERANDA menu II

catering & events

Jawer

ZIMNY BUFET

e Grillowana pier$ kacza z konfiturg z czerwonej cebulil

e Roladki z szynki parmenskiej z rukolg i suszonymi
pomidorami

e TOrtille maki z kurczakiem, satatg oraz sosem kaparowym
lub curry

e Tartinka z chrupigcg prosciutto di parma na marynowane]
gruszce z parmezanem

e Tartaletki z serem kozim, szynkg witoskg, truskawksg
1 czarnuszka

e TOrtille maki z wedzonym tososiem, musem chrzanowym
i szpinakiem

e Szasztyczki z krewetka, pomidorkiem koktajlowym,
mozzarellg 1 oliwks

e Tartinka z musem z buraczkow, zielonym ogdrkiem,
truskawkg 1 chipsem tortilli

e Tatar z tososia na tartince

e Ser kozi zapiekany z suszonymi pomidorami i winogronem
na grzance

6 porcji na osobe, prosimy
wybra¢ 6 pozycji

W ramach zimnego bufetu podajemy kosz $Swiezego
pieczywa, masto oraz sos vinaigrette.




WERANDA menu II

catering & events

Jawer

1 porcja na osobe, prosimy
wybraé 2-3 pozycje

SAEATY

e Satata Andaluzyjska z grillowanym kurczakiem,
serem lazur, zielonym ogorkiem, pomidorkami
koktajlowymi

« Satata Grecka z serem feta, zielonym ogorkiem,
pomidorami, czarnymi oliwkami, czerwong
cebulks

e Satata Estonska z wedzonym tososiem, zielonym
ogorkiem, oliwkami, kaparami

« Satata Paryska z trzema rodzajami sera,
zielonym ogorkiem, pomidorkami, oliwkami,
kaparami

e Satatka z peczaku z awokado oraz granatem e




WERANDA menu II

catering & events

Jawer

KOLACJA I
e Tradycyjny barszcz czerwony podawany
z pasztecikiem grzybowym

1 porcja 308 ml na osobe

KOLACJA II
e Staropolski bigos z kieitbasg podany z pieczywem
e Chicken strogonow podany z kluseczkami _ _
. . . prosimy o wybranie
« Ragout wieprzowe z warzywaml oraz ryzem, 1 pozycji
kluseczkami lub pieczywem

1 porcja 256 g na osobe,

NAPOJE
« kawa, herbata
e Wwoda niegazowana z owocami

bez ograniczen




WERANDA

catering & events

WrZos

PRZYSTAWKA

e Carpaccio z buraczkdéw z kozim serem podane na
rukoli z sosem vinaigrette oraz prazonym
stonecznikiem

« Marynowane krewetki w chili 1 limonce
podawane z mango chutney

e Schab pieczony na rdzowo z dodatkiem
zurawinowego sosu chrzanowego podany z satatg
1 roszponka

ZUPA
« Consomme z przepiorek z kluseczkami
szpinakowymi
« Krem borowikowy z tezka $mietany / sezonowo
« Krem z pieczonego buraka z dodatkiem sera
koziego

f 1 porcja 200 ml na osobe,‘

menu III

prosimy wybra¢ 1 pozycje




WERANDA menu III

catering & events

WrZos

DANIE GEOWNE

e Roladki wotowe z szynkg wtoskg oraz serem
plesniowym

e Filet z indyka nadziewany grzybami 1 orzechami
w sosie truflowym

e Cielecina gotowana w sosie kurkowo-koperkowym

e Piers kacza po staropolsku z jabitkami i
Zurawing

e Sandacz duszony w warzywach z pieczarkami
truflowymi w aksamitnym sosie

e Papryka nadziewana batatami i szpinakiem

e Indyjskie curry z cieciorkg 1 fasolksg
SZparagowg e

2,5 porcji na osobe,
prosimy wybraé¢ 3 pozycje




WERANDA menu III

catering & events

WrZos

DODATKI

e /Ziemniaki opiekane w ziotach
/iemnliaki gotowane z koperkiem
Delikatne puree chrzanowe
Kluseczki gnocchi
Ryz gotowany z warzywami

N
" 2 porcje 120 g na osobe, \\\
prosimy wybraé¢ 2 pozycje \

DODATKI WARZYWNE
« Warzywa gotowane na parze
Warzywa grillowane
Warzywa korzeniowe z chili 1 rozmarynem
Kapusta modra na ciepito
Bukiet Swiezych surowek
Domowe buraczki




WERANDA menu III

catering & events

6 porcji na osobe,

ZIMNY BUFET prosimy wybraé¢ é pozycji

e Tatar wotowy z ogorkiem, cebulkg 1 jajkiem

e Grillowana pier$ kacza z konfiturg z czerwone]
cebuli

« Roladki z szynki parmenskiej z rukolg 1 suszonymi
pomidorami

e TOrtille maki z kurczakiem, satatg oraz sosem
kaparowym lub curry

e Tartinka z chrupigcg prosciutto di parma na
marynowanej gruszce z chrudcikiem parmezanowym

e Tartaletki z serem kozim, szynkg witoskay, truskawksg
1 czarnuszkg

e TOrtille maki z wedzonym tososiem, musem chrzanowym
1 szpinakiem

e Szasztyczki z krewetka, pomidorkiem koktajlowym,
mozzarellg 1 oliwkg

e Tartinka z musem z buraczkow, zielonym ogodrkiem,
truskawkg 1 chipsem tortilli

e Tatar z tososia na tartince

e Ser kozi zapiekany z suszonyml pomidorami
1 winogronem na grzance

e Grillowane tofu z musem Sliwkowym oraz tagliatelle
warzywnym

W ramach zimnego bufetu podajemy kosz Swiezego
pieczywa,..masto _0raz sos_vinaigrette.




WERANDA menu III

catering & events

OWOCE
« Swieze owoce sezonowe oraz szasztyki owocowe

SAEATY

e Satata Andaluzyjska z grillowanym kurczakiem,
serem lazur, zielonym ogorkiem, pomidorkami
koktajlowymi

e Satata Grecka z serem feta, zielonym ogorkiem, \
pomidorami, czarnymi oliwkami, czerwona { 1 poreds na asobe, prosimyy
cebulka \\ wbras s pamyere /)

« Satata Estonska z wedzonym 1ososiem, zielonym \\\s\%meﬂﬁg;%ﬁ”y
ogorkiem, oliwkami, kaparami

« Satata Paryska z trzema rodzajami sera,
zielonym ogorkiem, pomidorkami, oliwkami,
kaparami

e Satatka z peczaku z awokado oraz granatem




WERANDA

catering & events
////&/vdﬁyézfi/C/;

KOLACJA I
e Tradycyjny barszcz czerwony podawany
Z pasztecikiem grzybowym
« Zurek Staropolski z jajkiem

KOLACJA II
e Staropolski bigos z kieibasg podany
Z pleczywem
e Chicken strogonow podany z kluseczkami

« Ragout wieprzowe z warzywami oraz ryzem,
kluseczkami

lub pieczywem

e Szynka pleczona podana z sosem chrzanowym
i ziemniaczkami

NAPOJE
« Kawa 1 herbata

e Wwoda niegazowana z owocami
e SOki owocowe 100%

1 porcja 368 ml na osobe, \
prosimy o wybranie
1 pozycji

1 porcja 256 g na osobe,
prosimy o wybranie
1 pozycji

kawa, herbata, woda, bez \

ograniczen, soki 6,5 1

menu III

—




WERANDA

catering & events

Ay s

PRZYSTAWKA

e Carpaccio z buraczkdéw z kozim serem podane na
rukoli z sosem vinaigrette oraz prazonym
stonecznikiem

« Schab pieczony na rozowo z dodatkiem
zurawinowego sosu chrzanowego podany z satatg
i roszponka

e Marynowane krewetki w chili 1 limonce podawane
Zz mango chutney

MONOPORCJE

e Pistacja-malina
Tropic-mango-marakuja-kokos
Banan-czekolada
Trzy czekolady
Truskawka-smietana

TRUFLE
e mozliwoS$C przygotowania roznych smakow
i kolorow, w zaleznosci od zamdwienia, wycena
indywidualna

dodatki

17 z1%

na osobe

\
1 porcja 160 g na osobe,
prosimy wybrac¢ 1 pozycje )

20 z1
na osobe

1 porcja 120 g na osobe,\\
prosimy wybraé 1 pozycje )

/




WERANDA dodatki

catering & events

OWOCE

« Swieze owoce sezonowe oraz szasztyki owocowe . .
porcja 128 g na osobe,

SZYNKA PIECZONA W CAELOSCI
10 kg na 58 0s6b e podana z sosem chrzanowym oraz musztardowym
1 Swiezym pieczywem

WIEJSKI STOL

« Smalec, ogorki, korniszony, chleb wiejski,
twarozek ze szczypiorkiem

« Deska wedlin (5 kg) szynka parmenska, szynka
wedzona, szynka surowa, kietbaski,
staropolskie, kabanosy, chorizo, pasztet

« Deska serow [5 kg) parmezan, camembert,
cheddar, lazur zo01ty i bitekitny, rolada
ustrzycka, winogrona, orzechy




WERANDA dodatki

catering & events

éa\d o~z oyt
57//4/ 1,5 porcji na osobe,

prosimy o wybranie

4 pozycji
GRILL
e Szasztyczki drobiowe z papryczkami, cukinig oraz czerwong
cebulka

e Skrzydetka kurczaka w marynacie BBQ

e Szasztyczki wieprzowe z papryks, cukinig, pieczarkami
1 czerwong cebulkg

e Karkowka z grilla w marynacie ziotowo-paprykowe]

e Piersi z kurczaka w marynacie miodowo-zioiowe]

e Szasztyki warzywne: baktazan, cukinia, kolorowa papryka,
pieczarka

e Oscypek z sosem zurawinowym

« Wegeburger (falafel, dodatki: satata, cebulka, ogodrek,
pomidor, ser, so0s])

e /Ziemniakl faszerowane mozzarellg, pomidorami oraz bazylig

« Hamburger (dodatki: satata, cebulka, ogorek, pomidor,
ser, sos)

DODATKI
e Pieczywo, masto, smalec, ogorki, korniszony
e SOSY & Dipy: ketchup, musztarda, tzatziki, czosnkowy,
bbg, jogurtowo-ziotowy, paprykowy

W cenie: grill gazowy, grill man, bufet pomocniczy.
Oferta grilla na poprawiny nastepnego dnia - wycena indywidualna.




WERANDA dodatki

catering & events

Ay s

NAPOJE:
(ilo$¢ ustalana z gory badz naliczane
wg spozycia)

e Soki owocowe - 18 zt / 11

e Napoje gazowane w szklanych buteleczkach




WERANDA

catering & events

e

WARIANT:
« NAKED CAKE
klasyczny z owocami sezonowymi
oraz kwiatami
« MOON NAKED zacierany
« NAKED ze Smietang

NA BISZKOPCIE:
e Czekoladowym
e waniliowym

/ KREMEM:
e Smietankowym
e cYtrynowym
e zUrAWINOWYM
e czekoladowym
e kajmakowym




WERANDA

catering & events

CooL AL //

Sernik

Brownie

Deser biszkoptowy truskawkowy
Kremowo-musowy

Szarlotka

Ciastko czekoladowe z wisniami
Mini beza Pavlova

Deser biszkoptowy marchewkowy
Kremowo-musowy

Czekoladowe z lamelakg z
biatej czekolady

Minli tartaletka z budyniem

1 owocami

Mini tartaletka cytrynowa




WERANDA informacje

catering & events

OFERTA OBEJMUJE:
e dania przygotowywane przez kucharza na miejscu,
e zaStawe porcelanowg oraz szklang, sztucce,
e O0bstuge kelnerskg oraz kucharskag,
e Utrzymanie czystoscli podczas imprezy oraz sprzgtanie po
zakonczeniu przyjecia.

DODATKOWE OPEATY:
e Przedtuzenie przyjecia powyzej ustalonej godziny - 588 z1 / h
e Podanie wtasnych ciast - obstuga i zastawa — 5 zt / osobe
e Dodatki oraz szkto do bufetu alkoholowego — 18 zt / osobe
e LOd, mieta, cytryna, limonki, brgzowy cukier, otwieracze,
misa do lodu
e Serwis alkoholi (16d, coolery) - korkowe — 5 zt / osobe

OFERTA OBOWIAZUJE NA 2624 ROK:

/astrzegamy sobie mozliwo$8¢ nieznacznego wzrostu ceny o 1063
Zz uwagi na mozliwe nieprzewidziane zmiany cen produktow




WERANDA

catering & events

N catering@werandafamily.com
© catering.werandafamily.com
& +48 bH19 348 881

¢ WerandaCateringEvents






