
spotkaniabiznesowe



menu 

finger food

desery

s ł on e

s ł odk i e

50 g sztuka

Roladki z szynki parmeńskiej z rukolą i suszonymi

pomidorami

Tartaletki z serem kozim, szynką włoską, truskawką       

i czarnuszką

Tartinka z chrupiącą prosciutto di parma na marynowanej

gruszce z chruścikiem parmezanowym

Mini tortilla z wędzonym łososiem, musem chrzanowym oraz

świeżym szpinakiem

Tagliatelle warzywne zapiekane z mozzarellą na grzance

czosnkowej

Tartinka z musem z buraczków, zielonym ogórkiem,

truskawką i chipsem tortilli

Warzywa krojone w słupki z hummusem

Sernik 

Szarlotka

Brownie

Babeczki owocowe

Mini beza Pavlowa

VEGAN

WEGE

WEGE

50 g sztuka

Koszt oraz ilość
rodzajów dań do wyboru
dostosowane do liczby

osób



Kawa

Herbata czarna, Earl Grey, zielona, owocowa

Dodatki: mleko, cytryna, cukier biały oraz brązowy

Woda niegazowana z owocami

Soki owocowe: pomarańczowy, jabłkowy, grejpfrutowy

menu — napoje

w amouse 

napoje

s ł odk i e

z e s t aw

Banoffie 

Pana cotta z musem malinowym

Tiramisu

Kawa, herbata, soki —

200 ml / osobę, woda —

bez ograniczeń



informacje

usługidoda tk owe

W RAMACH CATERINGU OFERUJEMY:

Przygotowanie miejsca odbywania się cateringu,

ustawienie bufetów

Stoły bufetowe oraz dekorację stołów

Zastawę porcelanową oraz szklaną

Obsługę kelnerską, zapewniającą sprawną obsługę

Utrzymanie czystości podczas imprezy oraz sprzątniecie

bufetu po zakończeniu wydarzenia

Transport cateringu

PROPOZYCJA MIEJSCA:

Siedziba Państwa firmy

Współpracujemy z wieloma miejscami więc możemy

zaproponować przestrzeń idealnie nadającą się na

realizację Państwa spotkania

PROPOZYCJA ARANŻACJI:

Stoliki koktailowe



catering@werandafamily.com

catering.werandafamily.com

+48 519 340 881

WerandaCateringEvents

DOBREGO
DNIAżyczymy




