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\\\\; |
2-3 porcje / osobe \\\
(168 / 120 / 150 g \

po wysmazeniu] \

MIESNE

« Kietbasa grillowana
Poledwiczki wieprzowe w marynacie czosnkowe]
Szasztyczki drobiowe lub wieprzowe:
z papryczkami, cukinig oraz czerwong cebulks
Karkowka z grilla w marynacie ziotowo-paprykowe]j
Marynowana pier$ z kurczaka
Steki wieprzowe marynowane w whisky

minimum 10 porcji J

z kazdego rodzaju 4

WEGETARIANSKIE
e Szasztyki warzywne: baktazan, cukinia, kolorowa papryka,
pieczarka
« Camembert z sosem zurawinowym
e /iemniaki pieczone w foli podane z gzikiem

/4//

Kazda oferta wyceniana
jest indywidualnie
e Foso$ grillowany
« Hamburger [(dodatki: satata, cebulka, ogorek, pomidor,
ser, sos)
« Wegeburger (falafel, dodatki: satata, cebulka, ogoérek, = _”kall_
pomidor, ser, sos) —



WERANDA

catering & events
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Pieczywo: wiejskie, pszenne, razowe, buteczki,
masio

Smalec, ogorki, korniszony

Ketchup, musztarda, BBQ

Sosy do wyboru: tzatziki, czosnkowy

e L Dorpre

« Tradycyjna satata grecka

« Satatka wiosenna: pomidor, ogorek, cebulka,
oliwa z oliwek

e Liscie Swiezego szpinaku z suszonymi
pomidorami, ciecierzycg oraz prazonym
stonecznikiem, czerwong cebulkg 1 zurawing

DO SAEATEK PODAJEMY NASZ WEASNY SOS VINAIGRETTE

AN\

1 porcja,

przyktadowe menu

160 g / osobe |

Powyzsza oferta
jest pogladowa
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W RAMACH CATERINGU OFERUJEMY:

e Przygotowanie miejsca odbywania sie cateringu,
ustawienie bufetow

e Stoty bufetowe oraz dekoracje stoiow

e /astawe porcelanowg oraz szklang

« Obstuge kelnerskag, zapewniajacg sprawng obsituge

« Utrzymanie czystosci podczas imprezy oraz sprzatniecie
bufetu po zakonczeniu wydarzenia

« Transport cateringu

e Mozliwo$C zamowienia mebli i namiotodw

PROPOZYCJA MIEJSCA:
e WspOipracujemy z wieloma miejscami wiec mozemy
zaproponowaC przestrzen plenerowg idealnie nadajacg sie
na realizacje Panstwa spotkania

=N\
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M catering@werandafamily.com
© catering.werandafamily.com
& +48 bH19 348 881
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