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WERANDA _—_ propozYCIA I menu

catering & events
b5 zt netto / osobe

3 porcje na osobe,

—~ é///ym/m/%/o

prosimy o wybranie
3 pozycji

e Crostini ze stodkich ziemniakow z 1ososiem gravlaxem

o SledZ wedzony podany na pieczonym ziemniaku z koperkowym cream cheese

1 szczypiorkiem
e Sledz stodko kwa$ny podany w amuszu z piklowana papryka, czerwong s i*%‘
cebulkg na rukoli 1 oliwg bazyliowg |
e Sledz lekko solony podany na zytniej grzance z musem chrzanowym,
koprem i ogorkiem matosolnym
e Grzanka z boczniakiem i mozarellg z ziarnaml sezamu .
e Grzanka z serem camembert, gruszkg 1 orzechami wtoskimil e
e Tartinka z chrupigcg prosciutto di parma, marynowang gruszkg oraz
chruscikiem parmezanowym
e« Roladki z pieczonego schabu z warzywami julienne
e Sakiewki z ciasta francuskiego z grillowanym tososiem
e Sakiewka z farszem grzybowym yeay
e Roladki z szynki parmenskiej z rukolg i suszonym pomidorem g?
e SledZ w $mietanie z jabtkami i cebulks <i/
e« Vol au vent z musem chrzanowym 1 tososiem
e Tartinka z tatarem z tososia 1 kaparami
e Roladki z grillowanej piersi kaczej z konfiturg z czerwonej cebuli
e Bruschetta z pomidorkami 1 pesto bazyliowym vee

e Grilowane tofu z musem Sliwkowym na tagliatelle warzywnym vecan




WERANDA _—_ proPozYCIA I menu

catering & events
55 zt netto / osobe

2 porcje na osobe,

prosimy o wybranie

ol

2 pozycji

e Sernik

« Brownie

e Deser biszkoptowy truskawkowy kremowo-musowy

« Szarlotka

« Ciastko czekoladowe z widniami

e Mini beza Pavlova

« Ciasto drozdzowe '$k~
e Deser biszkoptowy marchewkowy kremowo-musowy -

e Czekoladowe z lamelaky z biatej czekolady

e Mini tartaletka z budyniem i owocami

e« Mini tartaletka cytrynowa

e Makowiec
o\&

e Piernik z powidtami i czekolada .aZi :
0\.-——- 5.
WA




WERANDA _—_ propPozyYCIA II menu

catering & events
89 z1 netto / osobe

/éfiéii/i;;¢/a/2?/%/c/
1 pozycji

e Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowym <i/'

« Krem grzybowy

1 porcja na osobe,

prosimy o wybranie

Lo forrente

1 porcja na osobe,

prosimy o wybranie

1 pozycji

e Pierogi z kapustg i grzybami
e Pierogi z miesem
e Pierogi Ukrainskie

e Pierogi weganskie z soczewicg veean




WERANDA _—_ propPozyYCIA II menu

catering & events
89 zt netto / osobg

3 porcje na osobe,

—~ é//’uwm/%/cy

prosimy o wybranie
3 pozycji

e Crostini ze stodkich ziemniakow z fososiem gravlaxem

o SledZ wedzony podany na pieczonym ziemniaku z koperkowym cream cheese
1 szczypiorkiem

e Sledz stodko kwasny podany w amuszu z piklowana papryka, czerwong
cebulkg na rukoli 1 oliwg bazyliowg

e Sledz lekko solony podany na zytniej grzance z musem chrzanowym,
koprem i ogorkiem matosolnym

e Grzanka z boczniakiem i mozarellg z ziarnaml sezamu .

e Grzanka z serem camembert, gruszkg 1 orzechami wtoskimil e

e Tartinka z chrupigcg prosciutto di parma, marynowang gruszkg oraz
chruscikiem parmezanowym

e« Roladki z pieczonego schabu z warzywami julienne

e Sakiewki z ciasta francuskiego z grillowanym tososiem

e Sakiewka z farszem grzybowym yeay

e Roladki z szynki parmenskiej z rukolg i suszonym pomidorem

e SledZ w $mietanie z jabtkami i cebulks

e« Vol au vent z musem chrzanowym 1 tososiem

e Tartinka z tatarem z tososia 1 kaparami

e Roladki z grillowanej piersi kaczej z konfiturg z czerwonej cebuli

( e Bruschetta z pomidorkami 1 pesto bazyliowym vee

e Grilowane tofu z musem Sliwkowym na tagliatelle warzywnym vecan




WERANDA _—_ propPozyYCIA II menu

catering & events
89 z1 netto / osobe

2 porcje na osobe,

zanlle

prosimy o wybranie
2 pozycji

e Sernik

« Brownie

e Deser biszkoptowy truskawkowy kremowo-musowy

« Szarlotka

« Ciastko czekoladowe z widniami

e Mini beza Pavlova

o« Clasto drozdzowe ‘?k"
e Deser biszkoptowy marchewkowy kremowo-musowy -
e Czekoladowe z lamelaky z biatej czekolady

e Mini tartaletka z budyniem i owocami

e« Mini tartaletka cytrynowa

« Makowiec

e Piernik z powidtami i czekoladj




WERANDA _—_ propozYCJA III menu

catering & events
199 z1 netto / osobe

e .

1 porcja na osobe,
prosimy o wybranie

1 pozycji

e Barszcz czerwony

e Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowym
e Krem grzybowy

« Chowder rybny z warzywami

e Zur staropolski

Losforrente

1 porcja na osobe,

prosimy o wybranie

1 pozycji

e Pierogi z kapustg i grzybami <ﬁ>,g?

e Pierogi z miesem
e Pierogi Ukrainskie

e Pierogi weganskie z soczewicCg veean




WERANDA _—_ propozYCJAa III menu

catering & events
199 z1 netto / osobe

mfﬁi/%%/daz/

1,5 porcji na osobe,
prosimy o wybranie
2-3 pozycji

e« Rolada po staropolsku z suszonymi owocami
e Eskalopki wieprzowe w sosie pieprzowym z orzechami witoskimi
e Filet z piersi kurczaka zapieczony w sosie warzywnym pod

ptatkami migdatow

e« Rolowana piers$s kurczaka z borowikami w sosie pieprzowym /\
e Pieczen z delikatnego schabu pieczona z rozmarynem w sosie <i>wg?
grzybowym

e Pier$ kacza po staropolsku z jabikami i zurawing w sosie
wtasnym

e Indyk faszerowany grzybami w sosie truflowym

e Poledwiczki wieprzowe w papilotach z boczku w sosie kurkowym

e Karp zapiekany z pieczarkami truflowymi

e Delikatne filety z 1tososia duszone w aksamitnym sosie
cytrynowym

e Poledwica z dorsza z pieczarkami w aksamitnym sosie
truflowym

e E0S0OS w sosie porowym na biatym winie




WERANDA _—_ propozYCJAa III menu

catering & events
199 z1 netto / osobe

2 porcje na osobe,

prosimy o wybranie
2 pozycji

e /Ziemniaczki opiekane z ziotami

e Ziemniaczki gotowane z koperkiem

e« Warzywa gotowane na parze

e Buraczki na ciepto

e Warzywa grillowane

e Czerwona kapusta z jabtkami i suszonymi owocami
e Kapusta modra

e Kasza gryczana z sosem grzybowym

e Kapusta zasmazana z grzybami

s

1 porcja na osobe, ‘

prosimy o wybranie
1-3 pozycji

Szparagi w szynce

Schab z brzoskwiniami w galarecie

Satatka jarzynowa w szynce

Karkowka ze $liwkg

Ryba po grecku %*g ‘




WERANDA _—_ propozYcJa III menu

catering & events
199 z1 netto / osobe

3 porcje na osobe,

~ é%/om/w%/o

prosimy o wybranie
3 pozycji

<ifﬁ§? e Crostini ze stodkich ziemniakow z tososiem gravlaxem

o SledZ wedzony podany na pieczonym ziemniaku z koperkowym cream cheese
1 szczypiorkiem

e Sledz stodko kwasny podany w amuszu z piklowana papryka, czerwong "éﬁf
cebulkg na rukoli i oliwg bazyliowa |

e Sledz lekko solony podany na zytniej grzance z musem chrzanowym,
koprem i ogorkiem matosolnym

e Grzanka z boczniakiem i mozarellg z ziarnaml sezamu .

e Grzanka z serem camembert, gruszkg i1 orzechami wioskimi e

e Tartinka z chrupigcg prosciutto di parma, marynowang gruszkg oraz
chrudcikiem parmezanowym

e« Roladki z pieczonego schabu z warzywami julienne

e Sakiewki z ciasta francuskiego z grillowanym fososiem

e Sakiewka z farszem grzybowym yecan s }g

e Roladki z szynki parmenskiej z rukolg i suszonym pomidorem

e SledZ w $mietanie z jabtkami i cebulks

e« Vol au vent z musem chrzanowym 1 tososiem

e Tartinka z tatarem z tososia 1 kaparami

e Roladki z grillowanej piersi kaczej z konfiturg z czerwonej cebuli

e Bruschetta z pomidorkami 1 pesto bazyliowym vese

e Grilowane tofu z musem Sliwkowym na tagliatelle warzywnym vecan




WERANDA _—_ propozYCJa III menu

catering & events
199 z1 netto / osobe

o Do

1 porcja na osobe, \

prosimy o wybranie

1 pozycji

e Satatka Grecka z serem feta, warzywami, czarnymi oliwkami,
czerwong cebulkg

e Satatka z peczaku z awokado, zielonym ogorkiem 1 granatem

=

e Satatka jarzynowa ’36#,
vEcaN ¢

e« Niemiecka satatka ziemniaczana

ol

e Sernik

2 porcje na osobe, : :

prosimy o wybranie

2 pozycji

« Brownie

e Deser biszkoptowy truskawkowy kremowo-musowy
e Szarlotka

« Ciastko czekoladowe z widniami

e Mini beza Pavlova

e Ciasto drozdzowe

e Deser biszkoptowy marchewkowy kremowo-musowy
e Czekoladowe z lamelaky z biatej czekolady

e Mini tartaletka z budyniem 1 owocami /fgr
e« Mini tartaletka cytrynowa <i/'

« Makowlec

e Piernik z powidtami i czekoladj




WERANDA informacje

catering & events

=z Aaer \

Ustuga cateringowa obejmuje rowniez:
« transport cateringu
e zastawe jednorazowg lub porcelanowg
e bufet z pokrowcem lub obrusem

e 0dbidr naczyn po zakonczeniu przyjecia




WERANDA

catering & events

M catering@werandafamily.com
© catering.werandafamily.com
& +48 bH19 348 881

¢ WerandaCateringEvents




